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Inledning

Samarbeten mellan landsbygdsforetagare
och SLU i Alnarp har lett till nya produkter
och livsmedel p& marknaden. Har ar nagra
konkreta exempel pa landsbygdsforetag
som utvecklat livsmedelsprodukter i
samverkan med SLU.

Vi ger ocksa nagra exempel pa samarbets-
aktorer vid SLU i Alnarp, som kan vara
ingangar for foretag till universitetet.

En SLU-doktorand och en forskare inom
omradet innovationer och foretags-
utveckling ger sin syn pa samverkan
mellan universitet och naringsliv.

Valkommen att kontakta oss!
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Landsbygsforetagarnas
erfarenheter

Fem foretagare som satsat pa nya produkter har intervjuats
och de beskriver hur och pa vilket satt de har varit i kontakt
med SLU i Alnarp. Det kan till exempel vara vid utveck-
lingen av ett nytt livsmedel, vid odling av en for Sverige ny
gronsak, vid utvecklingen av en livsmedelsprocess eller vid
finjustering av en ny teknik. Féretagarna ger ocksa nagra
goda rad till andra som vill satsa pa nya produkter.

De fem foretagen ar:

Friskfaktor Sverige, Sofie Flora

Stefan Olsson, gronsaksodlare pa Bjarehalvon
Gronalunds Bi och musteri, Maria Larsson
Grudeholm, Caroline Nilsson

Gunnarshdgs gard, Anja Persson
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Vinterdryck och ekologisk svenskodlad sotlupin

Friskfaktor Sverige har startats och drivs av Sofie Flora.
Foretagets affarsidé ar att arbeta for en battre folkhdlsa genom
att inspirera och gora hédlsosam mat enkel och lattillganglig.
Det &r ett friskvardsforetag med fokus pa kost. Sofie arbetar
med svenska révaror och tar fram nya produkter, har butiks-
demonstrationer och utbildar personal i butik. Under 2019 har
foretaget byggts ut med tva nya varumaérken, for att paverka
alla steg fran produktion till konsumtion, i en kortare och
sundare varukedja. Foretaget &r ekologiskt certifierat.

Samverkan med SLU i Alnarp

En smaksatt och dppelbaserad dryck "Vinterdryck” har
utvecklats i samarbete med SLU Food Lab i Alnarp.

Sofie Flora har dven varit med i ett baljvéxtprojekt dar man
bland annat arbetat med ekologiskt odlad s&tlupin. Det var ett
samarbete med SLU forskare, HS och Naturskyddsféreningen.

Vaga vara modig

Samarbetet med universitetet blev en positiv upplevelse for
Sofie Flora, det har gett mojlighet till att arbeta praktiskt i
livsmedelslabbet i Alnarp. Men Sofie har ocksa fatt goda rad
under arbetets gang av verksamhetsledaren pa

SLU Food Lab.

| Samarbeten ger nya livsmedel

- Det har varit inspirerande och larorikt att arbeta tillsammans
med personal fran universitetet i arbetet med att ta fram
"Vinterdryck” och jag ser verkligen fram emot fler samarbeten.

Den storsta nyttan av samarbetet har varit tillgang till kunskap
och labblokaler men dven mdétet med vénliga och intresserade
manniskor med stor kunskap. Sofie Flora konstaterar att hon
lart sig mer om livsmedelsprocessen samt smakséttning av en
produkt utan att anvénda aromer. Hon uppskattar dven hjalpen
med att fa produkten testproducerad.

Har ar tre goda rad till andra som star i begrepp att utveckla
produkter i samarbete med andra aktorer:

o Vaga vara modig

o Stk personer som ger dig energi

o Tro pa dig sjalv och gor det du brinner for

Sofie Flora &r glad 6ver mojligheten att fa vara en del av ett
samarbete mellan olika aktérer och har redan fler idéer som
hon vill prova.

— Man kan komma hur langt som helst om man samarbetar,
konstaterar Sofie Flora.

Friskfaktor Sverige pa Facebook >>

Friskfaktor Sverige pa Instagram >>

Sofie Flora


https://sv-se.facebook.com/friskfaktorsverige/
https://www.instagram.com/friskfaktorsverige/
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Broccoli Beneforte och minskat matsvinn

Stefan Olsson tog Gver lantbruket pa Bjére for 32 ars sedan
av sina foréldrar. | dag drivs féretaget tillsammans med tvé av
sonerna. Odlingen ar pa 30 ha varav 20 hektar ar grénsaks-
odling och 10 hektar &r potatisodling. Det &r en arbets-
intensiv verksamhet s& under sésong &r det ca 20 anstallda
pa garden. Har odlas isbergssallat, salladen cosmopolitan,
broccoli, stjélkselleri, potatis och kél av olika slag samt dill.
Gronsakerna levereras till grossistforetaget
Gronsaksméstarna.

Samverkan med SLU

De senaste aren har Stefans foretag deltagit i nagra olika
projekt tillsammans med forskare vid SLU i Alnarp. | ett av
projekten introducerades en fér Sverige ny hélsofrémjande
broccolisort, sorten Beneforte. Provodling av sorten ingick
som en del i detta projekt och det skedde pa Stefans gard.
Samarbetsparterna i projektet var forskare fran SLU, ett
grossistforetag och gronsaksodlare. | ett annat projekt hand-
lade det om att minska matsvinnet. Kal odlades pa garden
och putsresterna i félt togs omhand for att anvandas till
livsmedel pa ett nytt sétt.
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Ny kunskap och stérre natverk

Samarbetet med SLU har gett Stefan Olsson tillfélle att lara
sig mer om till exempel halsoférdelar med att dta gronsaker.
Odlingen av broccolin Beneforte uppmarksammades i media
och det kdndes positivt att det kunde bidra till samhélls-
debatten om hélsosamma livsmedel. Det kan medféra att till
exempel politiska beslut och trender i samhéllet paverkas.

— Jag ar valdigt odlingsintresserad och kénner en stolthet

i att odla forstklassiga gronsakskulturer. Jag brinner for att
odla gronsaker och att vara en yrkesskicklig odlare, sager
Stefan Olsson.

Stefan har tre goda rad till andra som &r intresserade av att
samverka med universitetet:
o Det &r utvecklande att vara med i samarbetsprojekt.
Man far ny kunskap fran andra aktorer i samarbetet.
o Natverket blir stérre och det kan gynna det egna
foretaget.
o Det kan leda till odlingar av nya grénsaker som efter-
fragas av konsumenten.
Stefan Olsson ser det som vardefullt att samarbeta med
universitet eftersom forskning pa sa satt kan komma till nytta
i tradgardsnéringen.
Lds mer om Stefan Olsson
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kanner en stolthet
odla forstklassiga
_gronsakskulturer.

Stefan Olsson


https://www.gronsaksmastarna.se/odlare/stefan-olsson/

Bara Blabir och Appelgldgg

Gronalunds Bi och Musteri dr ett landsbygdsforetag utanfor
Héstveda som drivs av Maria Larsson och Christian Nilsson.
Det startade med biodling och darefter har féretaget vuxit
och har nu flera ben att sta pa. P& garden finns aroniabuskar
och de har ocksa en hel del rabarber.

De produkter som féretaget séljer ar kétt och charkprodukter
fran utegaende linderddsgrisar, dppelmust, honung, saft,
kryddor och senap. Exempel pa produkter ar dryckerna
"Bara Blabar" och "Bara Aronia”. En annan populdr produkt
ar den dppelglogg som foretaget séljer.

Maria och Christian har tidigare sélt en stor del av produk-
terna p& marknader och massor men under ar 2020 sa har
forsaljningen flyttats over allt mer till Reko-ring. En annan
viktig forsaljningskanal &r Bondens egen marknad i Malmé.
Enligt Maria sa ger kontakterna med kunderna pa Reko-
ringarna vardefull kunskap om vad kunderna efterfragar.

Samverkan med SLU

Foretaget kom i kontakt med SLU nar man skulle bérja till-
verka och sélja drycker, fér knappt tio &r sedan. Maria minns
att det var svart att f& kontakt med SLU eftersom man inte
visste vart man skulle vanda sig. Det kdndes ocksa
skrammande att kontakta SLU "&r de intresserade av mig
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och mitt lilla féretag. Vad har jag som kan intressera SLU?”"
Men det var pa en massa som Maria och Christian kom i
kontakt med SLU och ett pagaende dryckesprojekt. Darefter
har samarbetet fortsatt och numera &r det SLU Food Lab
och dess verksamhetsledare Gun Hagstrom som Maria har
mest kontakt med.

— Gun Hagstroms breda kompetens och breda natverk goér
att det ar intressant att hélla kontakten. Natverket som SLU
erbjudit i form av seminarier och workshops ar intressant och
larorikt, sdger Maria Larsson.

Gronalunds Bi och Musteri pa Facebook

— Natverket som SLU
erbjudit i form av
seminarier och workshops
ar intressant och larorikt
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Maria Larsson


https://www.facebook.com/gronalundsbiomusteri/
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Rabarber pa ett nytt satt

Grudeholm &r beldget pa Soderslatt i Skane. Garden drivs
av Caroline och Nils-Johan Nilsson sedan 1989. P& garden
fanns redan fran starten en rabarberodling som man
omsorgsfullt har férvaltat och utvecklat. Rabarbern plante-
rades pa garden i borjan pa 1960-talet. Sedan dess har
odlingen uttkats och man har provat sig fram med nyare
sorter med andra egenskaper.

Rabarbern skordas for hand fran maj — augusti och séljs
mestadels till butiker via grossist. Sedan ar 2014 séljs dven
en rabarberdryck som produceras av gardens rabarber.
Rabarberna kallpressas och darefter tillsatts vatten och
socker innan drycken pastdriseras och buteljeras.

Pa garden odlas dven gron sparris, potatis, |6k, spannmal,
raps och sockerbetor. Dessutom odlas pumpor av manga
olika slag.

Samverkan med SLU

Caroline Nilsson kom i kontakt med SLU f6r nagra ar sedan
och drycken togs fram férsta gangen till Borgeby féltdagar.
Drycken producerades inledningsvis av SLU i Balsgard i

tvd omgangar. | borjan var det problem bland annat med att
utvinna saften ur rabarbern med de maskiner som anvéndes
till pple. | ett senare skede kontaktades Sévde Musteri som
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numera producerar bade rasaft och den fardiga produkten
"Grudeholm Rabarberdryck”. Féretaget har sedan utvecklat
fler produkter genom att ta en del av rasaften i retur.
Exempel pa andra produkter ar rabarberglégg, marmelad
och kolasés.

— Samarbetet med SLU ledde till att produktutvecklingen
kom igang och dérefter har flera andra produkter utvecklats.
Odlingen av rabarber fanns sedan lang tid tillbaka pa garden
men vi gjorde ingenting mer med den. Nu férédlar vi rabar-
bern pa ett helt annat vis, sager Caroline Nilsson.
Rabarberdrycken har blivit framgangsrik och det beror, enligt
Caroline, utéver smaken dven pa den snygga etiketten och
ett medvetet arbete med att bestka kunder. Det kan ndgmnas
att en av kunderna ar Grand Hotell i Lund som séljer den i
sin bardisk.

— En fantastisk dryck som smakar rabarber nar den &r som
bast, sager Caroline Nilsson avslutningsvis.

Mer om Grudeholm

— Samarbetet med SLU
ledde till att produkt-
utvecklingen kom igang

77/
Caroline Nilsson


https://www.grudeholm.se/
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Rapsolja och nya vaxtbaserade proteiner

Familjeforetaget Gunnarshég grundades 1897 och drivs av
familjen i 3:e och 4:e generationen. Raps odlas pa garden
tillsammans med andra grodor, totalt 85 ha. Féretaget drivs
av far, svéirmor, son och svérdotter (Anja Persson). De har
olika ansvarsomraden och kompetens. Anja Persson tar
hand om besdkare under turistsésongen, personaldrenden
och miljéfragor. Anja har en utbildning fran SLU i Alnarp som
landsbygdsentreprendr. Foretaget har 18 anstéllda och 9 .
extra under véaxtsédsongen. Huvudgrédan &r raps som
foradlas och séljs som kallpressad rapsolja. Det finns dven
ett sommarkafé och en butik pa garden. Garden har cirka
45 000 besokare per ar. En aktivitet som besokarna kan ta
del av &r att kallpressa sin egen flaska med rapsolja.

Samverkan med universitet .

Rapsfrokaka &r en restprodukt som blir 6ver ndar man pressar
rapsolja. Anja har varit i kontakt med Lunds universitet for
bearbetning av rapsfrokaka, fér att géra den god och halso-
sam for ménniskor. Proteinet i rapsfrokakan skulle till exem-
pel kunna komplettera sojab&nor och quorn som proteinrik
mat. Féretaget har ocksa varit involverat i SLU-projektet
"Proteinfabriken”. Det projektet syftar till att extrahera och ta
till vara olika proteiner fran véxter som sen kan anvéndas till
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produkter inom livsmedelsindustrin. Anja har lang erfarenhet
av att samarbeta med olika universitet.

— Akademin och naringslivet har mycket att vinna om de
samarbetade mer, konstaterar hon.

Anja har nagra goda rad till andra nar det galler att utveckla
nya produkter.
Du maste tycka det &r roligt att jobba med innovationer.

Ge inte upp. En erfarenhet &r att det tar tid att skapa
nytt och att det ingar att hantera bade misslyckanden
och bakslag.

Omge dig med ménniskor som har kompetenser som
kompletterar din egen. Det &r omdjligt att vara expert
pa allt.

Var medveten om trender och férsck att anvdnda dem i
din marknadsforing och affarsutveckling.

Mer om Gunnarshég

— Akademin och naringslivet
har mycket att vinna om
de samarbetade mer

1) _
Anja Persson


https://www.gunnarshog.se/

Vill du samverka med
SLU i Alnarp?

SLU arbetar med samverkan med landsbygds-
foretag pa flera olika satt. Enheten fér samverkan
och utveckling i Alnarp arbetar med samverkan inom
omradena tréddgard och lantbruk, inom till exempel
SLU Partnerskap Alnarp och Kompetensutveckling
for yrkesverksamma. Ett annat exempel ar de
samverkanslektorer som finns inom olika &mnes-
omraden. De har i uppdrag att féra en dialog med
bland annat landsbygdsféretag. SLU Partnerskap
Alnarp har i uppdrag att initiera och genomfora
utvecklingsprojekt som sker i samarbete mellan
forskare vid SLU och medlemsféretag inom skogs-,
lantbruks- och tradgardsbranschen. Ytterligare ett
exempel ar SLU Food Lab i Alnarp, ett livsmedels-
laboratorium i mindre skala, som arbetar i utbild-
nings-, forsknings- och utvecklingsprojekt
tillsammans med branschens aktorer.
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Sa har kan du samverka med SLU

Enheten for samverkan och utveckling

Enheten har i uppdrag att initiera, koordinera och medfinans-
iera forsknings- och utvecklingsprojekt i samverkan med
interna och externa parter. Vi utvecklar och genomfor fort-
bildningsinsatser, skapar motesplatser och natverk samt
verkar for samarbeten inom SLU och tillsammans med
foretag inom vara sektorer samt med andra larosaten.

Samverkanslektorer

SLU har flera forskare med sarskilt uppdrag att féra en
dialog med det omgivande samhéllet. En av samverkans-
lektorerna inom livsmedelskedjan och tradgardsomradet &r
Malin Hultberg, SLU i Alnarp. Hon beskriver samverkans-
uppdraget sa héar, "SLU samverkar for att férmedla
vetenskapligt baserad kunskap till det omgivande samhéllet
och for att bidra till kunskapsutveckling samt for att hoja
kvaliteten i var forskning och utbildning”.

Las mer om Malin Hultberg
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Utvecklingsprojekt inom
SLU Partnerskap Alnarp

Partnerskap Alnarps medlemsféretag (cirka 90 féretag och
organisationer) och SLU:s forskare samarbetar i manga
olika utvecklingsprojekt. Projekten belyser bade aktuella
forskningsomraden och aktuella fragestallningar till nytta

for branschens olika foretag. Ett exempel pa vad ett projekt
kan leda till &r odling av en for Sverige ny kultur, sétpotatis.

| andra projekt har man arbetat med att ta fram nya sétt att
ta till vara restfloden fran bland annat gronsakers putsrester
pa falt. Andra projekt har arbetat med férutsattningarna for
en introduktion av en gronsak med speciellt dokumenterade
halsoframjande egenskaper. Broccolisorten Beneforte, som
har testodlats i Sverige och som numera odlas i kommersiell
skala hos grénsaksodlare, se ovan, féretaget Stefan Olsson
pa Bjarehalvon.

Las mer om SLU Partnerskap Alnarp

SLU Food Lab - utveckling av nya
livsmedel

SLU Food Lab i Alnarp &r ett laboratorium for produkter och
livsmedel inom det vaxtbaserade omradet. Det ar ett mindre
utvecklingslaboratorium som medverkar i olika forsknings-,
utvecklings- och utbildningsprojekt. Verksamhetsledare
Gun Hagstrom beskriver hur SLU Food Lab i Alnarp utgér
en betydelsefull del i olika samarbeten med foretag inom
branschen.

— Viingér i olika sammanhang, dels i forskningsprojekt dels
i undervisningen, med var kunskap om olika processer fran
ravara till livsmedel. Men vi samarbetar ocksa med foretag,
séger Gun Hagstrom.

Exempel pa foretag som SLU Food Lab samarbetat med &r
Friskfaktor Sverige och Gronalunds Bi och Musteri, se ovan.



https://www.slu.se/samverkan/kontakta-oss/samverkanslektorer/malin-hultberg-samverkanslektor-tradgardsvetenskap/
https://www.slu.se/centrumbildningar-och-projekt/partnerskap-alnarp/

Vad sager forskningen om
innovationer och foretags-
utveckling?

Annie Drottberger, anstalld vid SLU i Alnarp, arbetar i ett
doktorandprojekt som handlar om innovationer inom trad-
gardsomrédet. | sitt arbete som doktorand kommer Annie

i kontakt med ett stort antal féretagare inom tradgards-
branschen. P& frdgan om vilken uppfattning hon har om trad-
gardsforetagarnas erfarenhet och intresse av att samarbeta
med SLU, svarar hon.

— Manga foretag ar valdigt positiva till SLU och den kompe-
tens som finns pa universitetet. Det finns flera goda exempel
dér odlare tagit kontakt med forskare pa SLU for att ta del av
senaste kunskapen och kunna utveckla sina produkter eller
fa ta del av det senaste inom teknikutvecklingen.

L&s mer om Annie Drottbergers forskning vid SLU
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Forskning om innovationer
och entreprenodrskap

Erik Hunter, anstalld vid SLU i Alnarp, forskar om entre-
prendrskap och innovationer inom lantbruksnéringen.
Forskningen visar att det svenska lantbruket har en lag grad
av innovation och entreprenérskap jamfért med andra
branscher. Vad kan det bero pa? En forklaring kan vara att
det inte &r accepterat att gora ndgot annorlunda, som sticker
ut i méngden, i varje fall inte nér det géller marknads-
innovationer och diversifiering. Forskningen visar ocks4 att
de entreprendrer som vagat satsa pa innovationer men miss-
lyckas star helt ensamma. De som inte lyckas upplever ofta
stigma, skam och sorg. For att skydda sig sjélva ar det inte
ovanligt att man skyller orsaken till misslyckandet pa externa
skal som ligger utanfér den egna kontrollen, sdsom otur eller
vadret. Detta hjalper féretagarna att f4 sympati fran andra,
men hindrar dem fran att lara av erfarenheten. Istéllet for att
hjalpa lantbruksforetagarna att lara av och aterhamta sig fran
deras misslyckande sa star de helt ensamma utan stdd fran
vare sig myndigheter eller branschens organisationer.
Sambhéllet, savél politiker som akademi, uppmuntrar entre-
prendrskap och innovation vilket gor att manga féretagare
ger sig in i olika projekt.

Las mer om Erik Hunters forskning vid SLU

Rad fran forskaren Erik Hunter:

« Séank den kanslomassiga hangivenheten.
Om satsningen betraktas som "mitt barn”
kan det valla problem sdsom irrationellt
beteende.

+ De flesta som satsar har ingen exit-strategi.
Gor en plan for hur du ska dra dig ur innova-
tionssatsningen om det misslyckas.

o Hatydliga mal

« Var Oppen i innovationsprocessen gentemot
omgivningen. Stigmatiseringen blir da inte
lika stor om satsningen misslyckas.

o Satsa inte mer &n du har rad att forlora

o Bli battre pa att hantera forvéantningar.


https://www.slu.se/cv/annie-drottberger2/
https://www.slu.se/cv/erik-hunter/

Framtida samarbeten

Tanken med den hér foldern &r att visa pa& framgéangsrika samarbeten
mellan landsbygdsféretag och universitet och vad det kan leda till.
Men ocksa att inspirera till nya initiativ, nya samarbeten och nya
livsmedel pad marknaden. Valkommen att ta kontakt!

Kontaktuppgifter till de foretag som medverkar:

Friskfaktor Sverige, Sofie Flora, sofie@friskfaktorsverige.se

Stefan Olsson, gronsaksodlare pa Bjarehalvon, stefanolsson@bjarenet.com
Gronalunds Bi och musteri, Maria Larsson, gronabi@gmail.com
Grudeholm, Caroline Nilsson, caroline@grudeholm.se

Gunnarshégs gard, Anja Persson, info@gunnarshog.se

Kontaktuppgifter inom SLU:
Enheten f6r samverkan och utveckling i Alnarp,

slu.se/samverkanochutveckling

Projektledare Susanna Lundqyvist, susanna.lundqvist@slu.se

Projektledare Lena Johnson, lena.johnson@slu.se

Verksamhetsledare SLU Partnerskap Alnarp, Carl-Otto Swartz, carl.otto.swartz@slu.se
Verksamhetsledare SLU Food Lab, Gun Hagstrém, gun.hagstrom@slu.se

Doktorand Annie Drottberger, annie.drottberger@slu.se

Forskare Erik Hunter, erik.hunter@slu.se

Samverkanslektor Malin Hultberg, malin.hultberg@slu.se

Samverkanslektorer vid SLU,

slu.se/samverkanslektorer
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https://www.slu.se/samverkanochutveckling
https://www.slu.se/samverkanslektorer
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Finansiering av projektet

Foldern &r framtagen inom ramen f&r projektet "Initiering
av produktutveckling med framgangsrika samarbeten som
forebild”. Det finansierades med stdd av landsbygds-
programmet, Europeiska jordbruksfonden for landsbygds-
utveckling, och pagick under 2019-2021. Projektédgare ar
Enheten for samverkan och utveckling vid SLU i Alnarp.

Fyra av foretagen har intervjuats av Lena Johnson och
Susanna Lundqyist, Enheten f6r samverkan och utveckling
vid SLU i Alnarp. Gunnarshogs gard, Anja Persson har
intervjuats av Boel Sandskar inom ramen f6r projektet
Food Inno. Intervjuerna genomférdes under 2019-2020.
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