Svenska humlesorter fran mellankrlgstlden

Tre aterfunna sorter fran svensk vaxtforadling

Under forsta varldskriget hade leverenserna av humle fran
Tyskland nastan upphort och darfor togs initiativ for att fa
igdng humleodling i storre skala i Sverige igen. 1923
paborjades odlingarna i skanska Ndsum, en trakt som
redan Linné pekat ut som lamplig fér humleodling.

Odlingarna expanderade snabbt och vid Svalof pabdérjades
ocksa ett vaxtforadlingsarbete for att fa fram en svensk
lattplockad sort med tidigare mognad an de europeiska.
Resultatet blev "Mauritz 85’ dopt efter
humlegardsmastaren Mauritz Paulin. Denna sort odlades
mycket i Nasum men fler kloner ur foradlingsarbetet har
kunnat aterfinnas!

"Mauritz 85’ Mognar i slutet av augusti
med cylinderformade kottar pa
medellanga sidogrenar. Kottarna har i
provbyggning gett ett utmarkt 6l med
en blommig och 6rtig/kryddig arom.
Blommig smak med undertoner av
citrus/grape. Hog oljehalt

’Mauritz 85’

'Svalof E’ Mognar i andra halften av augusti med medelstora,
runda kottar. Hog oljehalt med sarskilt hog halt a-humelen. Gav
i provbryggning ett 6l med arom av tall/kada/ceder.
Torrhumling gav ett speciellt utmarkande 6l med en arom och
smak av apple.

’Svalof S’ Mognar i slutet av
augusti med tydligt
humledoftande, medelstora
rekatunguldra kottar. Den enda
humleklon i Poms inventering
med roda pistiller. Hog alfasyra
och extremt hog oljehalt. Gav i
provbryggning ett 6l med smak
av tropiska frukter och

’Svalof 8’ )
citrus/grape.
-
Alfasyra Oljehalt Q ’
Mauritz 85 Medel (4,1 vikt-%) Hog (0,92 ml/100g) \ ,
SvaléfE  Medel (4,4) Hog (0,83) \ 4
Svalof S Hog (5,3) Extremt hog (1,1)
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