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2 500:E DELTAGAREN

Vad dr Meny? Meny riktar sig till sma och medelstora foretag inom
livsmedelsbranschen i Sverige. Meny kopplar samman industrin med
forskarvarlden. Meny byggdes upp av SLU, SIK, Lunds universitet, Umea Du hittar oss pd www.meny.se.

FIRADES | SKANE

Iden skanska idyllen Brosarp
ligger Café Smulan, ddr arbetar
bland andra Ulla Stiberg. Nar hon
anmadlde sig till den webbaserade
kursen Menykérkortet - livsmed-
elshygien blev hon Menys 2 500:e
deltagare.

Text och foto: Anna-Karin Hallberg

Café Smulanligger ndgra hundra me-
ter fore de kinda Brosarps backar. Har
ligger det ena pittoreska huset efter
det andra. Kaféet som vi ska besdka
huserar dock i ett ansprakslost rott
tegelhus. Har har det varit kafé sedan
1950-talet och for sex ar sedan tog
stockholmsboérdiga Anna Gartz 6ver.

-Jag har bott hir i trakten sedan
1984 och bland annatjobbat som kock
pa Kronovalls slott hos Akessons, be-
rdttar hon.

Ndr kaféet blev till salu kunde hon
inte motstd det och numera har hon
treanstdllda.UllaStibergdrenavdem.

-Jag har hamnat pa rdtt plats, sdger
hon med ett stort leende.

Hon jobbade tidigare inom hem-
tjdnsten, men av olika anledningar
bytte hon bana och har inte angrat sig
ensekund. Med varden som bakgrund
hade hon medsigetthygientdnkande,
men for att fa den delen som handlar
om livsmedel specifikt anmaldes hon
till Meny.

Hygienkursen var den forsta webba-
serade kurs hon gick.

-Det var inga problem, anvisning-
arnavar sa tydliga, siger hon.

-Bredvid mig hade jag papper och
penna,sd nu harjagvil ensex,sjublad
med namn pa bakterier och andra
fakta som dr bra att ha kvar och kunna
ga tillbaka till.

Menys utbildningsledare Maria
Lingaas 6verrdckte svarta Menyforkla-
den till den 2500:e deltagaren och de
andra pa kaféet.

Livsmedel i Fokus 5/2014

Anna Gartz har anvant Menys webb-
baserade kurs till alla sina anstdllda.

-Detdrsmidigtattsnabbtkunnaan-
madla en nyanstalld till kursen.

Ulla betonar ocksa att det var skont
att kunna sitta hemma och gora kur-
senisinegen takt.

Uppldgget med Menys webbase-
rade kurser dr att fakta ska vara litta
atttatill sigtackvare attde varvas med
praktiska exempel fran olika verksam-
heter.

Bakugnarna gar varma fram till ef-
ter lunch och pa hyllorna ligger grova
limpor, ljusa frallor, bullar, wiener-
brod och andra godsaker. Den vanli-
gaste frdgan personalen far av beso-
kare ar: Bakar ni har?

Ulla Stiberg pa
Café Smulani
Brosarp blev
Menys 2500:e
deltagare ndr hon
anmadlde sig till
Menykdrkortet

- livsmedelshy-
gien.

"Det ar
smidigt att
snabbt kun-
na anmila en
nyanstilld
till kursen.”

universitet och Linnéuniversitetet med stdd av KK-stiftelsen.
Idag ar Meny en del av sekretariatet fér uppdragsutbildning pa SLU.

-En forbryllande fraga med tanke
pa att det stdr att vi dr ett café och ba-
geri, skrattar Anna.

Under samtalet kommer och gar det
gaster hela tiden. Varje morgon finns
det en frukostbuffé och host och vin-
ter serveras ocksa soppa vid lunchtid.

Frdn slutet av juni, till mitten av au-
gustidrdethogsdsong.

Da blir Brésarp, som i vanliga fall
har ndrmare 700 invanare, en betyd-
ligt livligare by. Sedan blir det dven
sdljtoppar kring arrangemang som
dppelmarknaden sista helgen i sep-
tember, antikmadssan, paskrundan,
moderna massan och tavlingar i gras-
slalom!
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