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Student - en
losning for det
lilla foretaget

TEXT OCH BILD: ANNA-KARIN HALLGREN

B Engelhardt & Co AB stod infor ett faktum
som manga mindre féretag ofta goér. Man
har kompetensen fér att utveckla féretaget
och kan investera i ny utrustning, men
sedan ar man andd tvungen att prioritera
den |6pande verksamheten. For Engelhardt

blev l6sningen ett Studenter i Smaféretag-

projekt.

Jenny Pettersson dr produktutvecklare pa
Engelhardt i Goteborg. Engelhardt har
anlitat studenter fran K'Y-utbildningar
nagra ganger for att utfora projekt, men den
hir gangen behdvdes nagon som var mer
tekniskt och statistiskt kunnig. Engelhardt
dr agent, distributdr och tillverkare av
pulverblandningar till bagerier och all
livsmedelsindustri samt till nutrition.

Jenny Pettersson provbakar pé olika
bakhjdlpmedel, bade egnas och konkur-
renternas, men saknade ett mer vetenskap-
ligt sdtt att testa olika produkter. Sa inkdptes
utrustning for att méta volym pa bréd och
texturen, dvs brodets farskhallningsférmaga,
men andra arbetsuppgifter behdvde priori-
teras, varfor Engelhardt sdg mdjligheten att

gora ett studentprojekt.

Avgréansat projekt
Det var ett vil avgrinsat projekt, som
kunde passa bra som ett studentprojekt for
nagon pa hogskoleniva. Valet foll pa SLU,
Sveriges Lantbruksuniversitet, i Skara.
Dir fanns bl a Zabina Jarpfjord, som dé gick
andra aret pa Mat & Teknologiprogrammet.
Hon tréiffade Jenny Pettersson och forsélj-
ningschefen for Bageri Mikael Hall och
mdotet resulterade i att hon fick projektet.
Att ha en student som gor ett projekt
kréver handledning.

44

Jenny Pettersson, produktutvecklare pé Engelhardt, anlitade en student for ett projekt

som man annars inte hann med pé foretaget.

— Man vill ju att bada sidor, bade foretaget
och studenten, far ut ndgot av det, papekar
Jenny Pettersson.

Bidrag fran Meny

Studenten handleds dven fran sitt univer-
sitet. Peter Barrefors dr universitetsadjunkt
pa SLU och en av handledarna. Han har
kontakt med sévil studenten som foretags-
representanten under projektets gang och ar
en av dem som granskar projektforslagen.

— For att vi ska godkénna ett projekt
maste det leva upp till kursens mél och
ligga pa en angiven akademisk niva. Det
ska ocksa vara ett verkligt problem som
foretaget behover losa.

Sédana hér projekt kan vara en forsta
kontakt med ett universitet for smé foretag.

— Det dr roligt att fa in nya ménniskor
utifran och studenterna kan ju vara poten-
tiella anstéllda i framtiden eller blivande
kunder, sdger Jenny Pettersson, som gérna
fortsatter att anlita studenter.

SLU ingér dessutom i Meny, dér stu-
dentprojekt kan stottas med en summa
pengar inom “’Studenter i Smaforetag” bl a
for att underldtta god handledning.

Teorin i praktiken
For studenten blir det en nyttig utmaning att
fa komma in i ett foretag pa det hér viset.

— Att léra sig tillimpa sin teoretiska kunskap
i praktiken, dr det storsta vi kan gora, sdger
Peter Barrefors.

Zabina Jarpfjord fick inleda sin tid pa
Engelhardt med att ldra sig baka. Sedan
blev det detaljerade studier, bakningar och
mitningar med den nya utrustningen. Hon
skrev dessutom en manual, for att foretagets
personal ska kunna fortsétta arbeta med ut-
rustningen pa ett mer vetenskapligt sétt.

For den som vill veta mer om Zabina
Jéarpfjords projekt pa Engelhardt sa finns
det en rapport, men den innehaller valdigt
manga blanka sidor.

— Det vara studenter gor ute pa fore-
tagen kan sekretessbeldggas, det dr en trygg-
het som foretagen som anlitar studenter har,
forklarar Peter Barrefors.

Studenter i Sméforetag &r ett verktyg
som Meny anvénder for att stimulera fler
smé livsmedelsféretag att skapa projekt
for studenter. Studenter i Smafsretag
bygger pé att det finns en handledare
hos SLU, SIK, Umed universitet, Lunds
universitet och Hégskolan i Kalmar, som
tillsammans star bakom Meny.
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