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Gkologisk jordbrug i lokal udvikling

Foto: Karolina ]erkebr-ing

eformen af den europeiske landbrugspolitik,
optagelsen af nye lande i EU, nye samhandels-
aftaler og en intensiveret teknologisk udvikling
vil i de kommende ar eendre betingelserne for jordbrug og
fedevareproduktion i Norden. En af de mest igjnefaldende
konsekvenser bliver storre og mere industrialiserede land-

brug og fedevarevirksomheder.

Reformerne i EU’s landbrugspolitik dbner imidlertid for,
atsamfundet kan fremme multifunktionelle jordbrugsformer.
Det vil sige jordbrug, som producerer samfundsmaeessige
goder sammen med den egentlige produktion af landbrugs-
produkter. Det kan veere jordbrug, som sikrer natur- og
landskabsveerdier samtidig med, at de bidrager til lokal
fodevareproduktion og dermed til aktivitet i landdistrikterne.

Lokal produktion og forarbejdning samt dialog mellem
landmand og forbruger er en del af selve veerdigrundlaget
for ekologisk jordbrug, og som dette temanummer af
Forskningsnytt viser, sa er ekologisk jordbrug en oplagt
mulighed for en baeredygtig udvikling i landdistrikterne.

Det er dog ikke en udvikling, som vil komme af sig selv.
Qkologisk jordbrug star som det ovrige jordbrug over for
store udfordringer i forbindelse med internationalisering og
strukturudvikling. Udfordringen er serlig stor i det okolo-
giske jordbrug, fordi de ekologiske veerdier og mal tilstreeber
at tage en reekke miljomeessige og etiske hensyn, som har stor
samfundsmeessig betydning, men som alt andet lige giver et
lavere udbytte og dermed en hejere pris per enhed.

Der er sédledes to opgaver for forskningen. Den ene opgave
er at klarleegge, hvordan og i hvilket omfang ekologisk
jordbrug kan veere til samfundsmaessig nytte. Den anden
er atlevere den viden, som skal til for at gkologisk jordbrug
kan udvikle sig i forhold til de krav og muligheder, som

den nye situation giver. Det er nok ikke nogen lille opgave.

Claus Bo Andreasen, e-post: ClausBo.Andreasen@agrsci.dk
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“"Bondens egen marknad” undersokt
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— Ar transporterna miliéanpassade och ékar kundernas kunskap?

n forskargrupp pa Kungliga

Tekniska Hégskolan (KTH) och

Totalforsvarets forskningsinsti-
tut (FOI) i Sverige har undersokt “Bon-
dens egen Marknad” pa Sodermalm i
Stockholm for att ta reda pd dels om
narodlad mat ocksa innebar mer miljo-
anpassade transporter och dels om mark-
nadens kunder ldr sig ndgot om mat-
produktion och hur den paverkar mil-
jon genom att handla dér. Anledningen
till att man valt att undersoka just dessa
fragor &r att en viktig del av tanken med
lokala matmarknader dr att minska
livsmedelstransporterna och att fungera

som en lank mellan stad och land.

Daligt optimerade transporter

Naér det géller transporter fann forskarna
att det lokala systemet generellt varken
ar battre eller simre trots att avstanden
ar mycket kortare. Det beror sannolikt
pa att transporterna i det konventionella
systemet har effektiviserats under en
lang tid medan transporterna i det lo-
kala systemet dr déligt optimerade ef-
tersom systemet dr nytt. For vissa typer
av livsmedel, t.ex. frukt och gront, sd ar
dock marknadens produkter klart battre
dn de flesta i livsmedelsbutiken. Det
finns ocksé stora mojligheter att forbattra
detlokala systemet med sma medel, t.ex.
bittre fordon och samlastning. Det skulle
da kunna bli mer energieffektivt &n det

konventionella.

Indirekta kunskaper och mer tillit
Vidare fann forskarna att kunderna inte
far sarskilt mycket direkt kunskap om
odling och miljdanpassad matproduk-
tion. Fokus fér kunderna dr istallet framst
produkternas kvalitet. De far dock en
del indirekt kunskap som kan vara vik-
tig for att dta miljdanpassat, t.ex. vilken

mat som kan odlas lokalt och under vil-
ken tid pé &ret, samt kunskaper om hur
man forvarar och tillagar olika sorters

gronsaker.

Kunderna handlar p& marknaden for
den goda kvalitén och for att de litar pa
producenterna. Tilliten som skapas i
motet mellan konsument och producent
ar en av Bondens marknads storsta vin-
ster. Nar kunderna méter den som odlat
maten behover de inte oroa sig s mycket
6ver hur den har producerats. De kén-
ner inte samma misstro som i de vanliga

livsmedelsbutikerna.

Foto: Karolina Jerkebring.

Rapporten, “Lokala livsmedelsmarknader
— en fallstudie; Miljoaspekter pd transpor-
ter och funktion for okat medvetande om
miljovinlig matproduktion”, ar forfattad
av Annika Carlsson-Kanyama vid Insti-
tutionen for miljostrategiska studier, FOI
samt Asa Sundkvist och Christine Wall-
gren vid Centrum f6r miljostrategisk
forskning — fms, KTH. [ |

For mer information

och bestéllning av rapport kontakta:
Asa Sundkvist

E-post: asasun@infra.kth.se

Tel: +46 (0)8 790 861 26
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Full fart at narproducerad mat i S:t Michel

"Nirproducerade livs-
medel forutsitter sam-
arbete och nitverk”,
betonade foretagaren
Leena Valtanen. Foto:
Riitta Koistinen.

Ett seminarium i S:t Michel som getts namnet “Ge Savolaxmat — med kraft”
samlade i april nigot dver hundra deltagare. Nirproducerad mat intresserade
representanter fran ostra Finlands storkok, livsmedelsproducenter, forskning och
utbildning. Stodet for nirproducerad mat kom fram mycket konkret och flera av
foredragshillarna hade egna erfarenheter av en lingsiktig utveckling av bran-

schen. Ekologiskt okar ytterligare virdet av nirproducerad mat.

eminariet leddes av konsulten Kaj

Tyopponen fran foretaget Efeko

AB. Han har satt sig in i anvand-
ningen av narproducerad mat, sarskilt
inom den offentliga matservicetjansten.
Ty6pponen lyfte fram den betydelse som
konsumentens val har {6r att befrimja
den lokala livsmedelsproduktionen. A
andra sidan kan ocksd kommunernas
politiska beslutsfattare forbattra den
nédrproducerade matens stallning i kom-
munens storkok. “Den narproducerade
maten dr en verklig verksamhets-

modell”, betonade TySpponen.

“Nérproducerat dr majligt, om inte all-

tid 1dtt”, menade foretagaren Leena

Valtanen. Hon har lang erfarenhet, flera
artionden, av niarproducerat. Som han-
delsman i Kajanaland samlade Valtanen
odlarnas produkter fran sitt eget om-
rade for konsumenterna. Ofta har det
varit motigt, men Valtanen tror &nda pa
den nirproducerade matens mojlighe-
ter. Narproducerat héller landsbygden
livskraftig, for det ger arbete bade di-
rekt och indirekt. De ekonomiska effek-
terna av lokal livsmedelsproduktion be-

ror nog ocksd pd i hur stor utstrackning

”"Ndrproducerat ar mojligt,
om inte alltid latt.”

man utnyttjar produktionsinsatser och
ravaror fran det egna omrddet, tror

Leena Valtanen.

“Narproducerat lamnar mera pengar till
landskapet om hela produktionskedjan
fran akern till bordet sker inom landska-
pet” framholl Antto Vihma fran Helsing-
fors universitet, Landsbygdens forsk-
nings- och utbildningsinstitut; S:t Michel.
Livsmedelsforadlarna borde képa in sina

ravaror fradn naromradet.

Genombrottet borjar i storkoket

”"Det behdvs samarbete och néitverk”,
fortsatte Leena Valtanen sitt anforande.
Man bor bygga ett gemensamt nétverk
for produktionen, foradlingen, transpor-
ten och konsumtionen. Inképen och od-
larnas gemensamma aktiviteter majlig-
gor en tillrackligt stor méngd av t.ex.
potatis och rotfrukter f6r storkskens be-
hov. Overgangen till narproducerad mat
forutsdtter en attitydférandring hos
kokspersonalen, granskning av mal-
tidernas recept och ny planering. I prak-
tiken har man maérkt en minskning av
lagringsforlusterna med narproducerad
mat. Koket har genom anvénding av nér-
producerade ravaror fatt forbattrad
image och mervérden sdsom ekologiskt,

tryggt, rent och funktionssikert.

Den ”smaskaliga logikens” skrdddar-
sydda specialprodukter betyder forbatt-
ring av matens kvalitet. Farskhet, mini-
mal behandling och undvikande av till-
satsimnen garanterar en ”dkta” smak
pa livsmedlen. Genom ekologisk nar-
producerad mat uppnar man dessa egen-
skaper. Av lokalt producerade ekolivs-
medel finns intressanta erfarenheter fran
bl.a. daghem och skolor béde i Finland
och Sverige. Barnen har gérna dtit nér-
producerad ekomat och maltidernas pris

har héllits pé en skilig nivd. Ocksd av



hélsoskal 1onar det sig att undvika ldngt
foradlade och livsmedel som innehaller

mycket tillsatsimnen.

Inom S:t Michels stads matforsorjning
utgor de lokala livsmedlen redan en be-
tydande del. Chefen f6r stadens mat-
forsorjning Marjut Kuosma beréttar att
av stadens livsmedelsinkdp utgér de
narproducerade livsmedlen en tredjedel.
Ekologiskt har sitt vdrde, bl.a. genom
sitt etiska produktionssatt. Kuosma be-
klagade att det ibland hander att alltfor
sma forpackningsstorlekar kan utgora
hinder {6r anvindning av ekoprodukter,
t.ex. smd graddférpackningar som tar
alltfor lang tid att 6ppna i ett storkok.
Med tillrackligt utbud, anvandbara for-
packningsstorlekar och lamplig forad-
lingsgrad kunde man hdja andelen nér-

producerat inom den offentliga sektorn.

"Det dr viktigt att sma och
stora foretag slar sig ihop.”

Affarerna gors pa Internet

Matti Viljanens foretag som finns i
Liljendal har strivat efter en smidig lo-
gistik pa livsmedelsmarknaden. Matti
Viljanen samlar i huvudsak bageripro-
dukter fran tio producenter i Ostra-
Nyland. Sedan transporterar han pro-
dukterna till Helsingforsregionen. Kun-
derna ér till storsta delen stora restau-
ranger och de far produkterna firska
efter en kort lagringstid och kort trans-
portstracka. Foretaget skoter marknads-
foringen, transporten och faktureringen.
Matti Viljanen har anslutit sig till ett
datanétverk som byggts upp pa Finfood,
benamnt ruokakori.fi, och detta niatverk
fungerar som informationskanal och
handelsplats med elektroniska bilder.
Via ruokakori.fi-tjdnsten, pa svenska
“matkorgen”, hittar de kommersiella ko-

ken sméd foretag och omradets produ-

Konsulten Kaj Tyopponen har ut-
vecklat anvindningen av ndrpro-
ducerad mat i offentliga matservice-
tjinster. Foto: Riitta Koistinen.

center. Leena Hoysti presenterade ruoka-
kori-systemet pa seminariet. I systemet
har skapats en férmedlaragentmodell, i
vilken férmedlarna fungerar som parti-
affdrer och svarar for flera foretags pro-
dukter. Producenterna kan darmed sjdlva
koncentrera sig pa tillverkningen. “De
kommersiella koken vill gora sina an-
skaffningar med en bestéllning, en leve-
rans och en faktura”, forklarade Leena
Hoysti. ”Vid genomférandet av nar-
producerat dr det viktigt att smd och
medelstora foretag slér sig ihop”, sum-

merade Viljanen.

Fran Ge Savolaxmat-seminariet hade
man videokontakt till Riksdagen och till
riksdagsman Jari Leppéd, som i sitt anfo-
rande behandlade lantbrukspolitiken
och EU:s inverkan pa Finlands livs-
medelshushéllning. Leppd krivde att
mervédrdesskatten pa livsmedel skulle
sdnkas till 12 %. Han motsatte sig en har-
monisering av livsmedlens ursprungs-
markning inom EU till ett gemensamt
EU-mérke; livsmedelsproducenterna och
industrin bér anvanda egen ursprungs-
markning. Kannedom om livsmedlens
ursprung hojer deras vdrde. Handelns
egen produktmirkning (“egna varu-
mairken”-systemet) dr f6rmanlig f6r kon-
sumenterna pd kort sikt, men med tiden

forsvinner konsumentens uppfattning
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om matens ursprung och pd lang sikt

finns risken att allt mera av livsmedlen

ar importerade.

Den nérproducerade matens betydelse
som upplevelse i samband med turism
belystes i Jannie Vestergaards anférande.
Hon hade deltagit i ett gemensamt pro-
jekt for flera Europeiska ldnder, i vilka
hogklassiga lokala mattjanster utveck-
las som en viktig del inom landsbygds-

och naturturism.

Seminariet férverkligades tillsammans
med flera av ELO Sédra-Savolax/
Ekoneums aktorer och RaJuPuSu-
kommungruppens forsknings- och ut-
vecklingsprojekt; MTT/Ekologisk pro-
duktion, S:t Michels yrkeshogskola och
Helsingfors universitets Landsbygdens
forsknings- och utbildningsinstitut fun-
gerade som arrangor for tillstallningen.
]
Riitta Koistinen
E-post: riitta.koistinen@mtt.fi

Riitta Koistinen dr informationsspecialist vid
MTT Forskningscentralen for jordbruk och
livsmedelsekonomi/Ekologisk produktion i
Juva.

Oversttning frdn finska: Bertel Riska
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Sojabonor eller blaklockor?
- Ditt val gor skillnad!

Ekologisk mjolk dr narproducerad, energieffektiv och bra for djur och
miljo. Livscykelanalyser och ekologiska fotavtryck hjilper oss att for-
klara skillnaderna mellan produktionssystemen. Men hur gora for att
fi konsumenterna (da. forbrugerne) att forstd sambanden? Projektet
"Mer ekologisk mat” i Dalarna tar hjilp av kaffet for att forklara den

lokalproducerade ekologiska mjolken.

edan hosten 2002 péagar projek-

tet Mer Ekologisk Mat i Dalarna.

Malet &r att stirka marknaden
for ekologiska livsmedel (da. fodevarer) i
landskapet Dalarna i norra Sverige. En
fjardedel av dkerarealen i Dalarna odlas
ekologiskt, men endast 6 % ar ansluten
till ett godként kontrollorgan. Att enga-
gera och sammanfora olika aktorer &r
centralt for projektet. Samarbetet med
Ovriga aktorer i regionen ska leda till
aktiviteter som framjar den ekologiska

marknaden dven efter projekttidens slut.

Viktigt med konkreta argument
Opinionsbildning har fatten alltmer fram-
tradande roll inom projektet. Bra och kon-
kreta argument f6r ekologisk mat efter-
fragas oavsett om det dr skolmatsperso-
nal, butikspersonal, krogare, restaurang-
skolor, turistnédringen eller politiker man
har att gora med. Tryggheten att veta hur
maten produceras och hur ménniskor,
djur och milj6 péverkas har i Sverige —
men dvenildndernaiSyd - blir allt vikti-
gare. Narproducerat &r i ropet!

Ekologisk mjolk &r ett bra exempel pa en
fortroendeingivande produkt. Den ar nar-
producerad, energieffektiv, bra fér djur
och miljé och héller dessutom vért vackra
landskap i trim tack vare hogre sjélvfor-
sorjningsgrad och mindre import av fo-
dermedel. Utmaningen &r att forklara
dessa vél belagda men komplexa sam-

band for konsumenten.

Kampanj pa restaurang

nar nya malgrupper

Under varen 2005 genomférde projektet
restaurangkampanjen En kopp omtanke.
Malet med kampanjen var att fa kontakt
med kunder som annars inte ar intresse-
rade av ekologiska och etiska frédgor och
att géra konsumenten mer medveten om
att valet av ekologiskt kaffe och mjélk
bidrar till en battre miljé och en mer
réttvis varld. Kampanjen gjordes i sam-
arbete med tvd kommuner, lokalavdel-
ningen av Svenska Naturskyddsforen-
ingen och ett 30-tal restaurangigare.
Upplédgget gick ut pa att restaurangerna
under tvd manaders tid bytte ut kon-

ventionellt kaffe och mjolk till ekologiskt

kaffe och mjolk. I gengild fick de publi-
citet och kunde profilera sig som miljo-
medvetna och engagerade i etiska fra-
gor. Kampanjen marknadsférdes i me-
dia och ekologisk mat forklarades med
hjilp av informationsmaterial och skyl-
tar pa borden.

Uppskattat med ekologiskt kaffe
och mjolk pa restaurang
Kampanjen blev uppskattad bade av gas-
terna och arrangérerna. En enkét bland
300 géster visar att ekologiskt kaffe och
mjolk pa restaurang uppskattas dven av
de som inte handlar ekologiska produk-
ter till sitt hushall. De flesta géster ar
beredda att betala mer for ekologiskt
kaffe och mj6lk pa restaurang och manga
kan tédnka sig handla hem dessa pro-
dukter. Ett antal restaurangégare plane-
rar att fortsdtta med ekologiskt kaffe och
mj6lk och att KRAV-certifiera sig for pro-
dukterna. Kampanjen har gett mersmak

och kommer att upprepas varen 2006.
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sammade du restaurangen  restaurangen en krona extra ekologisk mat ~ KRAV-kaffe? KRAV-mj6lk? dig handla

kampanjen? serverar fortsétta servera for ekologiskt? ditt val av ekologiskt i
ekologiskt? ekologiskt? restaurangen? framtiden?

Kampanjen visar att det finns en 6ppen-
het hos konsumenten att ta till sig argu-
ment for ekologiskt kaffe och mjolk. Hur
ménniskor, djur och natur ldngt bort frén
vara rika lander mar &r viktigt fér manga
just nu. Den ekologiska produktionen
har ett globalt perspektiv och det har
projektet stor nytta av just nu. Att kunna
sdtta in en vanlig narproducerad pro-
dukt som mjolk i ett globalt samman-
hang kénns bade roligt och ratt.

Kaffe, Bananer, mjolk och
gronsaker ger tydliga budskap
Produkter med starka och tydliga etiska
och miljorelaterade argument har blivit
viktiga i projektet. Idag arbetar projek-
tet mest med vildokumenterade pro-
dukter som kaffe, bananer, mjélk och
gronsaker. Lokala produkter far i sin
marknadsforing hjélp av globala pro-
dukter. Efterfrdgan av lokalproducerade
gronsaker och mjolk har borjat 6ka i Da-
larna. Forhoppningen &r att andra lokal-
producerade produktgrupper foljer ef-

ter. Det kommer framtiden att utvisa.

Under tiden géller det att jobba pa —
med omtanke f6r ménniskor, djur och

natur.

Jakob Ebner

Processledare

Mer Ekologisk Mat i Dalarna
Lansstyrelsen Dalarna
Tel:+46 (0)23 818 79
E-post: jakob.ebner@w.Ist.se
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Cederberg, C; Flysjo A. 2004. Live Cycle
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Mer Ekologisk Mat i Dalarna
Syfte: Att 6ka konsumtion och produk-
tion av KRAV-markta livsmedel i Dalarna.
Mal: Att starka markanden for ekolo-
giska livsmedel fran Dalarna.
Arbetssatt: Processinriktat, stimulera
aktorssamverkan, inspirera till aktivteter
och nya projekt.

Aktiviteter: Bl.a. Skolmatens miljopris,
En kopp omtanke, Maten och Jordbru-
ket i skolan, konferens Framtidens Mat,
konferens Agrodesign.

Projekttid: nov. 2002 - dec. 2005.
Projektdgare ar Lansstyrelsen Dalarna.
Hemsida: www.dalarna.se/ekomat.
Kontakt: Jakob Ebner, 023-81 879
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Eko-lokal matkasse i Jarna

Lokalproducerad och ekologisk mat behover inte vara sd mycket dyrare. Det visar en

matkasseundersokning som gjorts bland miljomedvetna hushdll i Jirna, Sverige.

emton ganska vanliga — men

miljéengagerade och hédlsomed-

vetna — hushéll i Jarna fick bok-
fora sina matinkép under ndgra veckor
forra &ret (2004). En sammanstéllning
av resultaten visar att de koper till 6ver-
vigande delen ekologiska varor (73 %)
och att en hel del av dessa varor dess-
utom &r lokalproducerade (tabell 1).
Cirka en tredjedel av all mat ar produce-

rad i Jarna med omnejd.

Inte sa mycket dyrare

Andalagger de hér hushéallen inte s vérst
mycket mer pengar pa maten. Per kon-
sumtionsenhet, ddr hansyn tas hushallens
sammanséttning och till personernas &l-
der, lagger Jarnakonsumenten 23 600 kr
per ar medan medelsvensken lagger
19 200 kr, en skillnad pa 23 %. En del av
forklaringen ligger i vad man koper. Till
exempel dter man betydligt mindre kott

an "Medelsvensson”, och kott ar dyrt.

Matkassar Sverige Jarna
medel 2003 matkasseundersokningen 2004

Produktgrupper kg per person % eko kg per person | % eko | % lokalt

och ar’ (av kostnad) och ar? (av vikt) | (av vikt)
Brod och
spannmalsprodukter
inkl. baljvaxter 103 23 112 79 54
Potatis 54 3 23 96 38
Rotfrukter 9 10 42 92 40
Gronsaker,
inkl. konserver 58 2 88 64 29
Frukt, bar, notter
och fron 63 80 48 3
Mijolkprodukter 168 199 81 36
Kott idisslare,
n6t och lamm 12 7° 70 49
Kott enkelmagade,
gris och fagel 28 1 2 48 28
Kott fr. andra djur
och blandade produkter 37 5° 62 41
Agg 9 10 7 88 22
Fisk o fiskprodukter 18 0° 3 0
Fett 13 3 15 42 0
Totalt,
exkl. socker, godis,
drycker etc. 572 2 584 73 33

' inkl. mat pa restaurang (SCB, PR 35 SM 0401, Hushdllens utgifter 2003)
2 kompenserat for mat som étits pa restaurang genom att antalet mal som inte étits i

hemmet lagts till (16 %)

3 bréd och spannmalsprodukter, exkl. baljvéxter

4 allt kétt och kottprodukter
* 1 kg hjort eller vildsvin samt 4 kg korv etc.

¢ var annu inte mojligt att KRAV-certifiera fisk da

Tabell 1. Livsmedelskonsumtionen och andelen ekologiskt och lokalproducerat i Sverige och

matkasseundersokningen i Jirna.

Nagra dr vegetarianer men manga dter
kott eller kottprodukter flera ganger i

veckan — fast i sma mangder.

Mindre kott

och mer tradgardsprodukter
Forutom den mycket ldgre konsumtio-
nen av kott sa sarskiljer sig de hér konsu-
menterna framforallt genom att &ta be-
tydligt mycket mer rotfrukter och gron-
saker (ungefar dubbelt s4 mycket trad-
gardsprodukter sammantaget), fast bara
halva méngden potatis. Fér mjélkpro-
dukter, brod & spannmaélsprodukter och
frukt & bar &ar det ingen storre skillnad
mellan Jarnamatkassen och medelsvensk-
ens matkasse. Men om man delar upp de
hir grupperna i mindre produktkate-
gorier sd ser man en del sldende skillna-
der (figur 1). Man kan t.ex. se att de har
hushéllen verkar baka mycket mer av sitt
brod sjélva. De éter ocksa betydligt mer
syrade mjolkprodukter, och dé 6kar dven

konsumtionen av gryn och flingor.

Naturligt kott och fett

En intressant skillnad jamf6rt med Med-
elsvensson &r valet av matfett — marga-
rin &r i stort sett bannlyst och man viéljer
istéllet oljor och smor (jag har rdknat
Bregott som smor). En annan intressant
detalj dr att ndr man &ter kott véljer man
foretradesvis betesdjur som lamm, nét,
hjort och vildsvin. Det vill sdga att man
viljer fettprodukter som inte produce-
rats med industriella processer och kott
fran djur som man kan férvénta sig att
de f6tts upp under “naturliga” forhal-

landen.

Sa har gjorde vi
Hushaéllen bjods in genom féreningen
Initiativ Nédrodlat och genom kontakter

med personal pd Biodynamiska forsk-



ningsinstitutet, bdda i Jarna. Hushallen
fick sjdlva anmadla sitt intresse eftersom
vi var ute efter att fa med verkligt enga-
gerade personer. De flesta dr pd nagot
sdtt engagerade i ndgon av de antro-
posofiska eller biodynamiska verksam-
heterna som det finns ménga av i Jarna.
Syftet med undersokningen var att fa
fram en sa utpréaglad eko-lokal matkasse
som mojligt, men som dnda ar realistisk
och praktiskt méjlig. Ndgot vi kan kon-
statera att vi lyckats med.

Undersokningen gick till sa att de fem-

ton hushaéllen sparade sina kvitton frén

Agg

Fisk, fiskprodukter, kaviar
Korv, paté etc.
Viltkott

Hjort och vildsvin
Fagelkott
Lammkott

Griskott

Notkott
Vegetabilisk olja
Margarin

Smor (inkl. Bregott)
Gradde och mjélkpulver
Ost

Fil, yogurt etc.
Dryckesmjolk

Sylt och marmelad
Juice och saft
Notter och fron
Frukt och bar

Veg. korvar etc.
Baljvaxter
Konserverade vegetabilier
Gronsaker
Rotfrukter
Potatischips etc.
Potatis

Ris

Pasta

Flingor, gryn etc.
Mjol

Sott broéd och kakor
Bréd och skorpor

livsmedelsbutikerna i tva veckor i fe-
bruari-mars och tvd veckor i september-
oktober. Nir de handlade i ndgon min-
dre butik utan specificerade kvitton
fyllde de i listor vi delat ut med uppgif-
ter om vilka produkter, vikt, ursprung,
ev. miljomérkning och pris. Nar det be-
hoévdes kompletterades ocksé de speci-
ficerade kvittona fran de stora kedjor-
nas (ICA och Konsum) butiker. Perio-
derna valdes for att ticka ena halvan av
aret nar lokala produkter knappt gar att
f& tag pd och den andra halvan av aret
ndr utbudet dr mycket stort (som det

faktiskt driJarna). Efter varje tvaveckors-

M Jarna 2004
Sverige 2002

40 60 80
Kg per person och ar

100 120

Figur 1. Livsmedelskonsumtionen i kg per person och dr av detaljerade produktkategorier.

FORSKNINGSNYTT « Nr 2 « 2005

period intervjuade vi ndgon i hushallet
for att fa en bild av hushéllets matvanor
och for att forsoka reda ut om de tva
veckorna var representativa for arstiden.
Vi tog ocksa reda pd om ndgon tidigare
ink6pt mat tagits fran skafferiet/frysen
och om nagot kopts under de hir veck-
orna och lagts péd lager. Resultaten for
de fyra veckorna rdknades sedan om: till
kg av olika produkter per person och &r.
Aven produkternas ursprung och miljo-
markning har bokforts. Resultaten har
sedan jamforts med statistik f6r medel-
svensken. Andelen mat som ar lokal-
producerad for den vanlige svensken har

jag inte kunnat hitta ndgon statistik pa.

Vilken roll
spelar detta for miljon?
Tanken med undersokningen var att
jamfora miljopdverkan fran de tvd mat-
kassarna. Det haller vi nu pd med i EU-
projektet BERAS (Baltic Ecological
Recycling Agriculture and Society). Pro-
jektet gor dven studier av ekonomi och
sociala aspekter av eko-lokal mat. Re-
sultaten fran de studierna kommer att
publiceras i CUL:s rapportserie (Cen-
trum {6r uthalligt lantbruk vid SLU) och
pé projektets hemsida (www.jdb.se/
beras) under hosten. Nagra av forsk-
ningsfragorna vi vill besvara ar:
1) Vilken roll spelar det om jag som kon-
sument koper lokalproducerad mat?
2) Vilken roll spelar det om jag som kon-
sument koper ekologisk mat?
3) Vilken roll spelar det om jag som kon-
sument koper mindre andel kétt och

mer sdsongsanpassad mat?

Olof Thomsson
E-post: oloft@gotland.com
Tel: +46 (0)498 525 84

Olof Thomsson dr agr dr i lantbruksteknik
(systemanalys) och arbetar som forskare vid

Stiftelsen Biodynamiska forskningsinstitutet.
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Mer Vird Mat

— ett verktyq for utveckling av livsmedelsndringen i Jdmtlands Idn, Sverige

”Ar 2006 dr Jimtlands lin vida kint for sin goda och smakrika mat av hog kvalitet.

Efterfrdagan pd ravaror och foridlade livsmedel frin regionen dr stor pd bade hemma-
marknaden och marknader utanfor linets grinser. Lonsamheten, livskraften och
tillvixten i ldnets livsmedelsniring idr god.” Detta ir ett utdrag ur det LRF*-igda

livsmedelsprojektet Mer Viird Mats vision — en vision pd god vig att uppfyllas.

akgrunden till nuvarande pro-

jekt (2003-2005) bygger bland

annat pa erfarenheter fran den
forsta projektperioden mellan 2000 och
2002. Forsta delen av Mer Vard Mat hade
en bred ansats for att skapa intresse kring
lokalt producerad mat. Manga av aktivi-
teterna hade fokus pd& kompetensut-
veckling och konsumentinformation pa-
rallellt med insatser for marknads-
utveckling som riktades mot foradlings-
foretagare och konsumenter via butiker
och restauranger. Ansatsen i det nya Mer
Vird Mat dr bade smalare och djupare

utifrén tidigare erfarenheter.

Projektets syfte &r att bidra till att 6ka

MER VARD MAT

JAMTLAND HAR|EDALEN

FAKTARUTA

Projektledare: Birger Backlund
Utvecklingsledare: se hemsida
Projektdgare: LRF i Jamtland
Administrativ gréns: Jamtlands lan
Budget: cirka 24 miljoner kronor
(2003-2005)

Finansiering: finansieringen sker med
EU:s strukturfonder, LRF, livsmedels-
naringen i lanet, NUTEK, Jordbruks-
verket, Lansstyrelsen i Jamtland,
Jamtlands lans Landsting, samt
kommunerna.

Mer information finns att hamta pa
projektets hemsidor:
www.mervardmat.nu och

www.smakrikt.nu

konkurrenskraften, Ionsamheten och till-
vaxten inom livsmedelsnéringen i Jamt-
lands lan. Med livsmedelsniringen av-
ses de olika delarna inom primarproduk-
tionen, vilket till exempel innefattar jord-
bruk, rennédring, trddgard, samt pro-

duktionen i foradlingsledet.

Grundférutsittningarna for lanet ar bland
annat jordbruket som omfattar 45 000-
47 000 ha odlad mark, varav cirka 57 % &r
ekologiskt odlad areal, med 9 500 m;jolk-
kor fordelade pa 280 foretag samt 800
foretag som producerar notkott. Ren-
néringen, vilken innefattar tolv samebyar,
representerar en slaktvolym av ren pa
cirka 450 ton/4r. I lanet finns &ven ett 10-
tal fiskodlingsforetag, 10-15 svinpro-
ducenter, cirka 50 farproducenter och
omkring 150 6vriga livsmedelsproduce-
rande foretag i olika storlekar. Till detta
ska dven ldggas att det i denna region
finns utmaérkta férutsattningar for att pro-
ducera rdvaror av hog kvalitet med lag
miljobelastning. Boérdiga, kalkrika jordar
och riklig nederbérd, ljusa sommarnitter,
rent vatten och ren luft ger snabbt véx-

ande och aromrika grodor.

Riktat mot foretag

och konsumenter

Projektet vander sig till redan befintliga
samt potentiella foretag i primarproduk-
tion och livsmedelsféradling, samt till

konsumenter inom olika kategorier.

Villkoren for foretagen att delta i pro-
jektet dr enkla. Foretagen ska finnas inom

livsmedelssektorn, samt till ndgon del
vara verksamma i ldnet och tillhora
primédrproduktionen eller foradlings-
ledet. For att kunna utveckla niringen
annu mer kravs ocksd nytt blod, varfér
potentiella foretag &r intressanta som

malgrupp.

De delar av projektet som jobbar mot
allménheten siktar in sig p4 sdvil nuva-

rande som blivande konsumenter.

Utvecklande och inspirerande
verksamhetsomraden

En grundldggande hallning &r att pro-
jektet inte ska vara genomférare, utan
inspirera foretag och organisationer att
sjdlva agera, vilket gor att Mer Vard Mat
ar ett utvecklingsverktyg for foretagen.
Detta sker for att f4 bestdende verksam-
heter efter projektets slut. Verktygen som
finns inom Mer Vard Mat &r de sex verk-

samhetsomrddena:

Framtid — som ror framtiden déar aktivi-
teter s som studiebesok, studieresor och

olika inspirationsseminarier sker.

Ravara — med undergrupperna mjolk,
notkott, Gvriga rdvaror, miljo, kvalitet och
spérbarhet. Hir dr gruppradgivning och
referensgardar en viktig del i arbetet.

Marknad - handhar frdgor som ror sats-
ningar pa utvalda geografiska omraden,
samverkan, matupplevelser och andra
aktiviteter som bidrar till att foretagen
utvecklas och stérks.



Marie Hansson, Briannas Getgdrd i Jamtlands lin, med en av de, bdde forr och nu, mycket
eftertraktade ostarna. Foto: Mikael Karlsson.

Konsument — med bland andra under-
grupperna barn och ungdom, samt stor-
kokspersonal. Inom detta omrade &r syf-
tet att bidra till en 6kande kunskap for
allménheten om den lokala maten med
aktiviteter s& som butiksdemonstrationer

och allehanda informationsspridning.

Jamstilldhet — har till syfte att fa in fler
kvinnor i ledande positioner och/eller
att bli féretagare inom livsmedelsbrans-
chen. Detta sker bland annat genom
inspirationsseminarier, studieresor och

mentorskap.

Ren — med undergrupperna marknads-
utveckling, milj och kvalitet, mat och
turism med mera. Syftet inom detta om-
rade &r bland annat att profilera renkott
som en god, naturproducerad och nyt-
tig matprodukt, samt att 6ka foradlings-
graden av renkétt fran lanet.

Med dessa verksamhetsomraden ges de
olika foretagen och personerna mojlig-
het att utveckla bade sig sjélv och foreta-

get i en positiv riktning.

Skyddad ursprungsbeteckning
Skyddad ursprungsbeteckning (SUB) av-
ser produkter som har ett mycket nira
samband med den region vars namn de
bar. For att ursprungsskydda en pro-
dukt ska enligt huvudregeln féljande tvd
villkor vara uppfyllda:

I framstéllningen av rdvarorna och de-
ras beredning till fardig produkt ska
dgarumidet begransade omrade vars
namn produkten bar,

0 produktens kvalitet eller egenskaper
ska helt eller vdsentligen bero pa den
geografiska omgivningen i produk-

tens ursprungsomrade.

Pauppdrag av Mer Vard Mat pagar sam-
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arbete med Charlotte Lagerberg Fogel-
berg vid Sveriges Lantbruksuniversitet i
Uppsala med att skapa en manual foér
anvandandet till ans6kningar om sar-
skild ursprungsbeteckning fér produk-
ter ildnet. Pionjarprodukten i detta sam-
manhang dr V&laloffen, vilken i dagsla-
get produceras av tre ostproducenter

inom ”Ostsyndikat Jamtland”.

Smakrikt

fran Jamtland och Harjedalen
”Smakrikt jamtland/hédrjedalen” dr en
mérkning som genomsyrar hela kedjan
frdn produktion till konsumtion. Mar-
ket, som utarbetas av representanter fran
livsmedelsproduktionen och fran de tre
storsta livsmedelskedjorna i lanet, ar ett
kdnnetecken for mat som produceras i
Jamtlands ldn. Vart att podngtera i detta
sammanhang &r att markningen inte ar

en kvalitetsmérkning.

Det 6vergripande syftet med ”smakrikt
jamtland /hérjedalen” &r att 6ka forsélj-
ning och produktion av lokalt produce-

rad mat.

Ett ytterligare syfte &r att uppna syner-
gier for alla livsmedelsproducenter som
har méarkningen. Detta bestar i att pro-
dukterna marknadsférs under gemen-
sam flagg tillsammans med andra livs-
medelsproducenter. Detta sker bade inom
lanet och utanfor ldnets grénser, i livs-

medelsbutiker och p& méssor.

Det finns kriterier fér bdde producenter
och butiker for att kunna titulera sig
smakriktproducent/-butik. Kriterierna
for producenterna ar att produkterna ska
vara producerade och/eller féradlade i
Jamtlands ldn. Kriterierna for butikerna
bygger pa utbudet av lokala produkter
som finns i sortimentet. Drygt 50 % av
lanets livsmedelbutiker ar smakrikt-
butiker.

*LRF = Lantbrukarnas Riksforbund
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Smakrikt jamtland / hidrjedalen har upp-
marksammats pa ett mycket positivt satt
pa manga fronter, vilket har foranlett att
restaurangndringen visat ett stort in-
tresse for lokal mat. Nu finns det ett
antal restauranger i Jamtlands lan som
kan titulera sig som smakriktrestauran-
ger. Kriterierna for restaurangerna ar
bland annat att det ska finnas minst en
forratt, tvd huvudritter och en efterratt
dar huvudingredienserna ska vara lo-

kalt producerad.

Utvirdering

Utvidrderingen av smakrikt jamtland /
hirjedalen, samt utvirderingen av pro-
jektets foregdende period (2000-2002)
finns att ta del av pd var hemsida. Pro-
jektet Mer Vard Mat (2003-2005) gar
snart in i en ytterligare utvarderingsfas,
en utvardering vilket kommer att pre-
senteras vid seminariet “Projekt — krea-
tiv utveckling eller passivisering?” i Are
30 oktober.

Tommy Sjoling

Tel: +46 (0)63 55 10 89,
+46 (0)70 320 33 84
E-post: tommy.sjoling@Irf.se

Pol. kand. Tommy Sjoling dr utvecklings-
ledare inom projektet Mer Vird Mat som
arbetar bland annat med marknadsrelaterade
fragestillningar sd som logistik inom

verksamhetsomrdidet marknad.

Gemensamt larande inom lokala

distributionsnat

— en drivkraft for 6kad hallbarhet i lantbruket?

Vad hiénder nir konsumenter (da. for-
brugere) och producenter méts vid lokal
forséljning av livsmedel (da. fodevarer)?
Lar de ndgot av varandra? Paverkas lant-
brukarnas produktion och konsumen-

ternas beteende?

I ett tredrigt tvarvetenskapligt svenskt
projekt kommer dessa fragor att stude-
ras med béde samhillsvetenskapliga och
naturvetenskapliga angreppssitt. De
forskningsmetoder som anvands ar bade
kvalitativa (djupintervjuer och deltagan-
de observationer ligger till grund f6r ana-
lysen av ldrandet) och kvantitativa (be-
rakningar av diversitet och landskaps-
heterogenitet samt material- och véxt-

néringsbalanser pa de utvalda gérdarna).

Fyra olika lokala distributionsnat ingar i

studien:

® oo ”

“Handla for miljon

prenumerationssystem vid en gérd i
Uppsala,

“Bondens egen marknad” i Orebro,
lokalt inkép i affdr i Jarna, samt
lokalt storkok.

Utifran resultatet av projektet finns for-
utsdttningar att i nésta steg undersoka
mojligheten att anvédnda principer frén
de smaskaliga distributionsnaten i mer
storskaliga livsmedelssystem for att
skapa positiva larandeprocesser &ven i

dessa.

Projektet bedrivs vid Centrum for ut-
halligt lantbruk (CUL), SLU, och ar fi-

nansierat av Formas.

Kontaktperson:
Ulrika Geber
E-post: Ulrika.Geber@cul.slu.se

— kommundrivet svenskt projekt

Ett nystartat tvdarigt projekt i den
svenska kommunen Falkoping har som
syfte att tydliggora nyttan for konsu-
menterna av att handla ekologiska och/

eller ndrproducerade livsmedel.

Konsumentens val av livsmedel star i
fokus for projektet “Handla f6r miljon”.
Projektet genomfors i samarbete med
skolan, lokala livsmedelshandlare, livs-

medelsproducenter och organisationer.

Projektet innehaller ett flertal aktiviteter
som har som syfte att paverka mal-
gruppernas attityder och konsumtions-

monster.

Projektet leds av samordnaren for
Agenda 21 samt konsumentradgivaren i
Falképings kommun. Olika lokala och
regionala intressenters kunskap kring
miljdomradet tas tillvara genom sam-

verkan i en referensgrupp.

Diarmed uppnés en béttre och effekti-
vare kommunikation mellan olika invol-

verade intressenter i kommunen.

Kontaktperson:
Lars Uhlin
E-post: lars.uhlin@falkoping.se
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Alternative gkologiske fadevarenetveerk i Danmark

Kritiske faktorer bag succes og fiasko

Let nyligt afsluttet ph.d.-projekt er det bl.a. blevet undersagt hvorfor nogle okologiske

fodevarenetveerk har succes, mens andre fir fiasko.

okalbaserede fodevaresystemer

har veeret et ideal for opbyg-

ningen af beaeredygtige fode-
varesystemer i gkologisk jordbrugs tid-
lige historie. Umiddelbart vil man da
ogsa forbinde sadanne fedevaresystemer
med en tettere kontakt mellem produ-
cent og forbruger og dermed en storre
grad af neerhed, der sammen med for-
sigtigheds- og kredslebsprincippet kan
siges at veere et af de grundleggende
okologiske principper (FQJO 2005).

I lande, hvor en langt sterre del af den
okologiske afseetning finder sted uden
for supermarkeder, som for eksempel
Tyskland og USA, finder man dette ideal
udtrykt i form af socialekologiske bo-
feellesskaber (sv. “boendegemenskaper),
forbrugerforeninger, gardbutikker osv.
Sporgsmalet er dog, om dette ideal over-
hovedet er brugbart som afseet, hvis man
har et gnske om at udbrede okologisk
produktion og forbrug i sterre skala?
Har det omkostninger at basere sig pa
en lokal forankring? Man kan dog ogsa
stille sporgsmaélet, hvorvidt en konse-

Case Beskrivelse

Den gkologiske
fgdevareterminal
i Tinglev

Aarstiderne

kvent integration i det eksisterende sys-
tem af supermarkeder og
ferskvareterminaler er en serlig
beeredygtig strategi for udviklingen af
okologiske fodevaresystemer? Er
omkostningen ikke, at man mister
vesentlige muligheder for at ”forkorte”
fedevarekeeden for ekologiske produk-
ter, og at man reducerer forbrugernes
muligheder for indflydelse pd fode-

varernes kvalitet?

Fire casestudier af
fedevarenetvaerk

Etnyligt afsluttet ph.d. projekt p4 Aalborg
Universitet forseger at kaste lys over
dette tema. Projektet er baseret pa case-
studier af fire alternative okologiske fode-

varenetverk (se tabel 1).

Disse fire cases repreesenterer vidt for-
skellige bud pa beeredygtige fodevare-
systemer. Det er dog et feellestraek (sv.
gemensamt drag), at de primeert retter sig
mod privatkunder og pa den made kan
siges at orientere sig mod maltidet som

den beerende faktor i omseetningen af

Drevet af en erhvervsdrivende (sv. affdrsdrivande) fond, sigtede mod
en regional forankring af deres gkologiske og biodynamiske
produkter. Terminalen gik fallit i 2001.

Webbaseret abonnementsordning med leverancer over hele landet.

Star for halvdelen af den alternative afsaetning i Danmark.

Spidsroden

En gkologisk andelsbutik pa Nerrebro; oprettet af forbrugere, som

baserede butikken pa regionale gkologiske produkter. Oprindeligt
kollektivt organiseret, men nu overgaet til privat ejerskab.

Landbrugslauget
ca. 500 andele.

Tabel 1.

Danmarks ferste forbrugerejede landbrug, baseret pa salg af

okologiske fadevarer. Til sammen star
de fire netveerk for lidt over halvdelen
af den omsaetning, som ligger uden for

supermarkederne.

Projektets undersogelser viser blandt
andet, at Aarstiderne i kraft af deres
markante markedsfremgang og udvik-
ling af organisationen er klart det mest
succesfulde netveerk. Pa den anden side
ma den okologiske fodevareterminal i
Tinglev betegnes som en fiasko, da den
gik konkurs efter kun halvandet &rs drift.
De to evrige netveerk, Spidsroden og
Landbrugslauget, kan betegnes som
skrantende (sv. klena/skraltiga), da de
begge har veeret ude i gevaldige oko-
nomiske problemer og efterfelgende er
blevet radikalt omorganiseret. Blandt
andet er Spidsroden overgaet fra kollek-
tivt til privat ejerskab, og Landbrugs-
lauget har mattet samle penge ind blandt
andelshaverne for at redde sig igennem
en problematisk opstartsfase. Men hvad
er det for faktorer, der har gjort en fors-
kel? Det kreever en neermere omtale af,
hvordan analysen af disse netverk har

veeret grebet an.

Sociale netvaerk mellem
producenter og forbrugere
Angrebsvinklen i projektet var for det
forste at anskue (sv. betrakta) de valgte
cases som sociale netveerk mellem pro-
ducenter og forbrugere, hvilket betyder,
at hele keeden fra jord til bord skulle
afdeekkes. Dernaest blev fokus lagt pa at
afdekke hvilke indlejringsformer, de
valgte cases antager. Begrebet indlejring,

som er hentet fra sociologien (Giddens
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1994), kan bedst beskrives som et samlet
udtryk for hvordan et givet socialt sys-
tem (i dette tilfeelde fodevarenetveerk)
integrerer sig i sit sociale og biofysiske
milje. Teorien pa omradet peger pa i
hvert fald tre dimensioner som vaerende

betydende, hvilket illustreres i figur 1.

Man kan kort opsummere den oven-
stdende model til at det er veesentligt at
sikre sig social sammenheng internt i
netveerket. Det vil sige at der sikres en
tilstreekkelig grad af sammenheengskraft
mellem produktion og forbrug samt en
rimelig fordeling af pligter og rettig-
heder. P& samme tid er det vigtigt at
sikre sig adgang til relevante aktorer og
ressourcer, der som udgangspunkt lig-
ger “udenfor” netveerket. Det sidste kan
besta i rekruttering af nye kunder og
kvalificerede medarbejdere. Endelig er
det ogsd en veesentlig udfordring at sikre
sig, at den omsaetning af fedevarer, der
finder sted i regi af netveerket, sker med
beherig tilpasning til det okologiske
rdderum, netveerket speender over. Alt i
alter der tale om en ganske sveer balance
mellem forskellige hensyn, som skal ga

op i en praktisk ssmmenhaeng.

En af konsekvenserne af den ovenstdende
optik er, at man kan tale om, at neere
sociale relationer (som for eksempelvis
finder sted i lokale fodevarenetveerk) har
en omkostning, hvis de ikke folges op af
en tilsvarende kobling med ”eksterne”
ressourcer, som det er illustreret i figur 2.
P& den méade er neere, teette relationer
ikke nedvendigvis et gode, i hvert fald
ikke med hensyn til at udvide et givet
netveerk til at omfatte nye grupper af kun-
der, dvs. at fa nye markeder.

Mobilisering

af eksterne ressourcer

Hvad kan dette sa bruges til i praksis?
Modellen kan hjeelpe til med at pege pa
vigtige faktorer bag bade succeser og

fiaskoer, samt at give vaesentlige bidrag

SOCIAL INTEGRATION

Sikring af social sammenhang
(opbygning af faellesskab; social
retfeerdighed)

SYSTEM-INTEGRATION
Sikring af selvopretholdelse
(kobling til relevante aktgrer
0g ressourcer)

TERRITORIEL INTEGRATION
Sikring af gkologisk tilpasning
(rumlig indlejring)

Figurl. Indlejringsdimensioner for fodevarenetvaerk (modificeret efter (Hess, 2004)).

Hoj ekstern

kobling

Anomi, fremmedgerelse

Lav intern

Sociale mulgiheder

Hgj intern

integration

Amoralisk individualisme

Lav ekstern

integration

Amoralisk familiarisme

kobling

Figur 2. Interaktion mellem social- og systemintegration (intern integration og ekstern

kobling) (modificeret efter (Woolcock, 1998)).

til en afklaring af hvordan man kan for-
bedre eksisterende initiativer pa omra-
det. Figur 3 opsummerer nogen centrale
aspekter vedrerende den historiske ud-
vikling af de fire cases. Aarstiderne har
foretaget den mest radikale forandring,
hvor man har beveeget sig fra et udgangs-
punkt som et lokalbaseret netveerk til et
nationalt netveerk i stor skala. Undervejs
har man forstaet at rekruttere bade nye
kunder og specialiseret ekspertise,
blandt andet inden for IT. Jkotermi-
nalen lagde ogsa ud med at udvide sin
skala betragteligt, men endte med at lobe
tor for penge, da man fastholdt organi-
sationsformen som erhvervsdrivende

fond. En sddan organisation kan i sagens

natur ikke tiltreekke eksterne investorer,
som for eksempel det har fundet sted i
Aarstidernes samarbejde med den
hollandske investeringsfond Triodos
Bank. Man kan tolke dette som en
manglende evne (sv. bristande formdiga)
til at mobilisere eksterne ressourcer, som
altsd endte med at kuldsejle hele projek-
tet. Spidsroden og Landbrugslauget be-
gyndte hver for sig med gevaldige oko-
nomiske problemer pa grund af uhensigts-
maessig organisation af driften, som for
en stor del kan forklares med manglende
tilgang af specialiseret ekspertise inden
for henholdsvis butiksdrift, afsaetning og
driftsledelse.



@koterminalen

LAV SOCIAL INTEGRATION
Ingen gensidige forpligtelser;
kortsigtet engagement;

Aarstiderne

HOQ) EKSTERN KOBLING

hej grad af kobling pa tveers af det sociale rum;

"eksterne” ressourcer; eksogen udvikling

2

2
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H@) SOCIAL INTEGRATION
gensidige forpligtelser;
langsigtet engagement;

abstrakte feellesneevnere
(penge); ingen omfordeling

Spidsroten
2 Landbrugslauget

1 2

LAV EKSTERN KOBLING

lav grad af kobling pé tveers af det sociale rum;

"interne” ressourcer; endogen udvikling

kulturelle eller symbolske
feellesnaevnere; omfordeling

Figur 3. Historisk udvikling af de fire cases mht. sammensatningen af social- 0g systemintegration (Kjeldsen, 2004).

Nogle af projektets konklusioner er, at
det synes at veere af central betydning at
kunne nd nye kunder samt at kunne
rekruttere de specialiserede ekspertiser
det kreever, at foroge skalaen i om-
seetningen, hvis man vil have en leve-
dygtig forretning op at sta som alterna-
tivt fodevarenetveerk. Dette betyder dog
ikke, at man ikke kan have levedygtige
forretninger i lille skala, men at man
netop ber gore skalaen tilpas lille for at
kunne understotte den mindre omseet-
ning. Problemet opstér, hvis man binder
sig i en struktur, som er mere omkost-
ningstung end omseetningen kan beere.
Men hvor bliver det lokale s& af i denne
sammenheng? For i hvert fald tre af
disse cases har man kunnet etablere
levedygtige, lokale virksomheder, blot i
meget forskellig skala. Men det er ogsa
et felles treek, at det pakreevede antal
kunder er fundet uden for lokaliteten.
Det lokale synes dog at spille en veesent-

lig rolle som kvalitetsparameter for flere

af de produkter, der cirkuleres gennem
disse netveerk. Det umiddelbart para-
doksale er, at det lokale dermed synes at
have storre betydning for kunder, som
netop ikke bor det pageeldende sted.

Chris Kjeldsen
E-post: chris.kjeldsen@agrsci.dk

Chris Kjeldsen er cand. Agro fra KVL og
ph.d. fra Institut for @konomi, Politik og
Forvaltning pd Aalborg Universitet. Han er
nu ansat som forsker pd Danmarks Jordbrugs-
forskning, Afdeling for Jordbrugsproduktion
0g Milje. Ph.D. afhandlingen "Modernitet,
tid, rum og okologiske fodevarenetveaerk”, som
projektet mundede ud i, er tilgaengelig via
Organic Eprints pd wwuw.orgprints.org eller
direkte via forfatterens hjemmeside pd
www.kjeldsens.dk/aau.

Huis nogen mdtte veere interesseret i at drafte
projektets perspektiver, er man meget vel-

kommen til at kontakte forfatteren.
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The meaning of living environmental knowledge in
productive activities: the case of a Finnish dairy farm

Individuals and communities need ‘living’ environmental knowledge as their
particular resource in order to develop their environmental practices and identities.
Environmental knowledge can be defined as embedded explanatory, instrumental

and evaluative knowledge, offering the ‘why” and ‘how’ for the actors. This case
study exemplifies the translation of technical-scientific environmental knowledge
to professional particular resource mounted in practices.

The meaning of environmental

knowledge in organic farming

Knowledge may appear as a boring and
empty word; it reminds us of education
and official knowledge systems, piled
up in libraries and databases. Externally
documented knowledge may seem to
differ from ‘living’ knowledge, active in
one’s work, identity, motivation and
future plans. However, “official’ and
‘external” knowledge can develop links
with ‘living’ and ‘“internal’ knowledge,
to be acted out in personal life and pro-

fessional work.

Organic farming started during the
twentieth century initially mainly with

other than scientific efforts. Today, both

natural and social scientific studies are
made to develop organic farming. The
meaning of environmental knowledge
in organic farming is especially con-
sonant with individual world view,
educational knowledge resources and
farming practices as well as one’s iden-
tity and position in the food chain and
society. Is there evidence of “technical-
scientific’ environmental knowledge
linking to organic farmer’s ‘living” know-
ledge? Could environmental knowledge
be a powerful resource for farming acti-
vities, motivation and identity of the
organic farmer? What if this kind of li-
ving knowledge would further modify
productive activities and identities in the

food chain?

General knowledge
— tehcno-scientific and official communities

Local

knowledge

Instrumental
knowledge

Explanatory
knowledge

community
Evaluative
knowledge

Metaphorical
knowledge

Singular knowledge — individual

Knowledge types active in organic farming based on Niiniluoto (1989) and modified by

Minna Mikkola.

Actor’s particular knowledge, not
just ‘knowledge’

Instead of understanding actor’s know-
ledge as just a solid but complex ‘lump’,
it is interesting to view knowledge
through it's meaning and purpose for
the actor.Niiniluoto (1989) discerns two
basic types of knowledge, the singular
and the general. The singular knowledge
is about events and histories known to a
particular individual, whereas general
knowledge reflects the technical and
scientific knowledge documented in pu-
blic storages and matters commonly
known as causes and consequenses. The
local knowledge can be seen to position
between these two; it is knowledge
shared in a particular locality and com-

munity, unknown to outsiders.

There are still other types of knowledge
(Niiniluoto 1989), without which every-
day work would miss it's human core.
The explanatory knowledge represents
the knowledge — often very particular —
why some phenomena happen and it
can be used as a basis for particular
activities. Instrumental knowledge in-
cludes the methods how to achieve
particular goals and tasks. Evaluative
knowledge indicates an evaluation scale
and some criteria of goodness. The
knowledge about norms, understanding
of the good and evil by a society, group
or person is kind of evaluative know-
ledge too. Metaphor expresses know-
ledge in a very crystallised and “strong’
form. All these knowledge types can act



simultaneously through an individual
and community, participating in activi-

ties, decisions and identities.

Environmental knowledge
benefitting practices and building
up identities in organic farming
In this Finnish case study the environ-
mental knowledge types identifiable in
the everyday practices of an organic
dairy farmer were studied by inter-
viewing the farmer and analysing his
talk. Essential technical-scientific gene-
ral knowledge was clearly spilling into
other types of knowledge, gaining ‘life’

in every-day work.

By the examples listed below, the moun-
ting of techno-scientific environmental
knowledge as particular ‘living” know-
ledge types becomes visible in practises
and values of organic dairy farmer.
Clearly, it has benefitted the develop-
ment of practices, offered bases for their

evaluation and participated in the buil-

EU-projektet OMlard:

ding of the identity of the farmer.

Explaining why organic primary
production is more energy efficient
than conventional.

Knowing the instruments or methods
of nitrogen fixation.

Evaluating different production
methods based on nutrient balance.
Understanding organic production as

locomotive in the society.

On the basis of this case study, trans-
lation of environmental knowledge into
food chain actors’ particular professional
activities, motivation and identity can be
followed. This example opens visions for
living environmental knowledge to
further modify productive activities and

identities within the food chains.

Minna Mikkola
E-mail: minna.mikkola@helsinki.fi,

minna.mikkola@nic.fi
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Minna Mikkola is a PhD student in the
University of Helsinki, Environmental sci-
ence, writing her thesis about ecosocial
development dynamics of food chains.
She works as research scientist in a project
funded by Ministry of Agriculture and Fores-
try, Organic farming research program
2003-2005 at Institute of Rural Research
and Training, University of Helsinki.
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Ekologiska marknadsinitiativ viardefulla for lokal utveckling

oretag som marknadsfér ekolo
giska produkter &r oftast sma och
har begransade resurser. Enligt
det EU-finansierade projeketet ”Organic
Marketing Initiatives and Rural Deve-
lopment” (OMIard) har de 4nd4 lyckats
finna strategier som varit framgangsrika

dven i avlagsna landsbygdsomraden.

I ett tidigare skede gjorde den hoga ef-
terfrdgan och den ldga konkurrensen att
det var relativt enkelt att utveckla lycko-
samma affarsidéer. Senare, ndr markna-
den har vixt, krdavs mer kundorienterade
strategier. Det racker inte langre enbart
med ekologisk produktion som mark-

nadsargument.

Négra av de viktigaste faktorerna for att
lyckas &r leveranspolicyn, logistiken och
foradlingspolicyn. Personligheterna hos
grundare och afférsledare dr avgérande
for att f4 med dgare och producenter pd
foretagets vision. De ekologiska varde-
ringarna maste genomsyra hela kedjan
fram till konsumenten. Konsumenterna
maste fa veta férdelarna med produk-
terna och de maste kédnna fortroende for

aktorerna i kedjan.

Trots att det mesta av forséljningen, sar-
skilt i Norden och Storbritannien, gar
till snabbképskedjorna (“supermarkets”),
vill ménga dndé utveckla direktf6rsalj-

ning och den regionala marknaden.

I OMlard ingar tio partners fran atta
europeiska ldnder. Sammanlagt har 67
marknadsinitiativ i 35 utvalda regioner
undersokts. Dessutom har néstan 800
konsumenter intervjuats och 72 diskus-

sioner i fokusgrupper genomforts.

I projektet konkluderas att de ekologiska
marknadsinitiativen har en positiv po-
tential fér miljo samt social och ekono-
misk utveckling i avldgsna landsbygds-
omraden. Denna potential kan tas till-
vara av nationella och europeiska makt-
havare, sirskilt ndr instrumenten fér EU:s

nya landsbygdspolitik ska utvecklas.

Mer om OMlard finns pa

www.irs.aber.ac.uk /omiard
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EU-projekt ger stod till sma foretagare pa landsbygden

"Mat som helhetsupplevelse” ir ett av de projekt som sedan ndgra dr tillbaka sldr

rot pd landsbygden i Sverige med hjilp av bidrag fran EU. Sverige ingdr i "North-
Sea rural developing project”, tillsammans med Danmark, Norge, England, Tysk-
land och Holland. Ett av mdlen inom detta projekt dr att utveckla livsmedelsniringen

inom regionen Skaraborg.

rojektet “Mat som helhetsupp-

levelse” satter fokus pa utveck-

ling av mikroféretagandet pa
landsbygden med inriktning pa mat och
upplevelser. For att utveckla ett koncept
for produkt- och foretagsutveckling for-
utsitts ett gemensamt vérdeladdat va-
rumarke. Bakom detta marke déljer sig
flera regionala och lokala producenter,
samt kvalitativ trygghet som lovar smak-

fyllda och spannande upplevelser.

Ett sammanhallet varumaérke ger de en-
skilda och nystartade producenterna
chansen att nd en nationell livsmedels-
marknad nér de befinner sig pa lands-
bygden, ldngt ifran storstadens varde-
sokande och livsstilsmedvetna konsu-
menter. Det krdvs dven en satsning nar
det géller nischad utbildning inom livs-
medelskedjan. Falkpings kommun har
satsat strategiskt pd att hoja utbildningen.
Utvecklingsomrdden kommer identifie-
ras och erbjudanden kommer med tiden
att finnas vid lokala ldrcentra inom regio-
nen Skaraborg. En viktig del ar att 6ka
kunskaper inom produktutveckling, pa-
ketering, livsstilsmarknadsfoéring och
upplevelsebaserad marknadskommuni-
kation. Idéer till produktutveckling finns
ofta hos producenterna sjdlva men det
som i bland brister &r kunskap och sjilv-
fortroende om hur man kan utveckla £6-
retaget. Projektet och ett starkt varumarke
ger stdd och hjalp. Natverk kommer att
byggas pa producenternas egna villkor.

Malet med projektet ar att utifrdn ett
miljé- och upplevelsebaserat tinkande,
produktutveckla véstsvenska nérpro-

ducerade matprodukter fér urbana méan-

niskor. Projektet tillfér kunskap och pro-
fessionalisering av de omraden som be-
finner sig mellan jord och bord. Detbyggs
kring en projektledning, vars framsta
uppgift dr att knyta riktad utbildning och
professionella aktorer till lokala produ-
center och detaljhandeln. Malet &dr dven
att bygga en fungerande kedja som dven
engagerar andra nischer dn bara livs-
medel, sd som logistik, marknadsféring
och s& vidare. Utan fungerande distribu-
tion och forséljning faller kedjan, s& dven
hir ar det viktigt med ett fungerande
samarbete mellan de lokala och regio-

Rapporter fran
BERAS-projektet

Syftet med EU-projektet BERAS ar att
dokumentera, utviardera och utveckla
ekologisk lokal och regional produktion
och konsumtion av livsmedel i Ostersjo-
regionen. Tva rapporter fran serien finns
publicerade. Rapporten ”“Local and
organic food and farming around the
Baltic Sea” beskriver de lokalsamhéllen

som studeras i projektet.

Den andra rapporten fran projektet har
titeln ”Effective recycling agriculture
around the Baltic Sea”. I denna kvan-
tifieras de miljoférdelar som kan nas i
regionen genom ekologiska kretslopps-
anpassade jordbrukssystem, dar véxt-
odling och djurhéllning 4r integrerade.
Den historiska bakgrunden och den nu-
varande situationen for vaxtnirings-
balanser och 6verskottet pd véxtnaring
inom jordbruket runt Ostersjon beskrivs

och analyseras.

nala producenterna och handeln.

Det finns en stor efterfragan pa ekolo-
giskt producerad mat. Aven om det fi-
nansiella ldget i svenskens hushall pé
sina h&ll & mindre bra, anser ménga att
matens kvalitet ar viktig. Man vill veta
vad man &ter och varifrdn det kommer.
En del har dven yttrat en oro 6ver en
oppen internationell livsmedelsmarknad,
vilket starker fortroendet samt efterfra-
gan pd svensk kvalitet, ursprung och upp-
fodning. Sverige ar ett land som soker

maten som helhetsupplevelse.

Sara Sonnerstam, konsult landsbygds-
utveckling & Niclas Fallstrom,
landsbygdsutvecklare

E-post: sara@kirchdorf-web.de,
nf@falkoping.nu

Laura Seppinen (ed.)

Local and organic food and
farming around the Baltic Sea
Ekologiskt lantbruk nr 40. July 2004.
Centrum for uthalligt lantbruk (CUL),
SLU.

Artur Granstedt, Pentti Seuri & Olof
Thomsson

Local and organic food and
farming around the Baltic Sea
Ekologiskt lantbruk nr 41. December
2004. Centrum {6r uthalligt lantbruk
(CUL), SLU.

Bada rapporterna kan laddas hem som
pdf-fil fran www.cul.slu.se/informa-
tion/publik



Slaktkyckling pa gronbete

Kycklingar som har tillgdng till bete soker instinktivt efter foda. De ror pd sig, dter
lite klover och hittar kanske en mask, men de pdverkar ocksd betet med sin godsel.

Arnd Bassler vid SLU har studerat hur ekologisk kycklingproduktion med bete och

egenproducerat foder kan utvecklas.

kologisk kycklingproduktion
innebar bl.a. att kycklingarna
ska ha tillgéng till gronbete.
Arnd Bassler har i sitt doktorsarbete stu-
derat hur man kan utveckla produktio-
nen av kycklingar pé gronbete. Han har
undersokt hur detta paverkar kyckling-

arnas nutrition, hélsa och betet sjdlv.

Alla kycklingar i studierna féddes upp i
burar (3,3 x 4,0 x 0,6 m) som pa betet
flyttades dagligen. Burarna saknade golv
och inneholl foder- och vattenautomater.
Kycklingar kunde inte lamna buren och
tillgdngen till foder var begransad. I
betesforsoken 1-3 nedan jamfordes kyck-
lingar som véxte upp pa bete med sa-
dana som féddes upp under precis
samma forhéllanden, fast utomhus pé
halm utan bete. I studierna 2 och 3 in-

gick d&ven inomhusgrupper.

1. Kycklingarnas tillvaxt var varken
mycket béttre eller simre i ndgon av
grupperna. De hittar tydligen f6da pé
bete, men det verkar inte erbjuda till-
rdckligt med energi och protein for att
mojliggora betydliga foderbesparingar.

2. Att flytta burar pé bete skapar f6rhal-
landen som ar gynnsamma for att fore-
bygga smitta med Campylobakter eller
koccidios hos kycklingar med utevistelse.
Kycklingar med utevistelse kan annars
lattare komma i kontakt med sjukdomar,
t.ex. via vilda faglar eller nar det &r blott
och smutsig ute. Alla kycklingarna i stu-
dien var friska, men Campylobakter hit-
tades i grupperna utomhus pa halm, di-
remot inga pa bete eller inomhus. Cam-

pylobakter ar en bakterie, som inte gor

kycklingen sjuk, men ménniskor kan in-

sjukna av kott eller vatska fran ra kyck-
ling. Salmonellabakterier hittades inte

alls.

3. Idag har kycklingar ofta benproblem,
darfor att de véxer f6r snabbt. Musklerna
véxer da snabbare &n andra organ, vilket
kan orsaka smairta. D4 ér fysisk aktivitet
bra. I beteendestudier och studier av
kycklingarnas benhélsa observerades och
undersoktes bade snabb- och langsam-
vaxande kycklingraser. Det visade sig att
tillgang till bete som sadant inte verkar
spela ndgon storre roll for kycklingarnas
fysiska aktivitet eller benhilsa.

4. Kycklingar péa bete betar, krafsar och
godslar, vilket paverkar betet. Eftersom
kycklingarna bara éter lite av gréaset som
vaxer upp under en sommar, ar betet i
praktiken i forsta hand till f6r vanliga
betesdjur, som nét eller far. Kycklingarna
far alltsa inte férsamra betet, t.ex. genom
att minska andelen av den vérdefulla
vitklévern. I en tredrig studie minskade
andelen vitklover under betessdsongen
med kycklingar, men hade fullstandigt
aterhdmtatsig till vdren dret ddrpa. Kyck-
lingar skadar alltsd inte betet och deras

godsel kan t.o.m. ses som en tillgang.

5. I ekologisk djurhéllning ska fodret
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helst vara hemmaproducerat. Ett sadant
foder gjort pa ekologiska ravaror jam-
fordes med ett vanligt koncentrat. Kyck-
lingarna vaxte snabbare nar de fick kon-
centrat, men de kycklingarna som fick
det hemmaproducerade fodret vixte
ocksd relativ bra. Det finns alltsa en po-
tential for att utveckla gardseget, ekolo-
giskt foder, som kan ge tillfredstallande
kottillvaxt hos slaktkycklingar. Forutsatt-
ningen &r att kycklingarna far ett foder
med bra proteinkvalitet under sina tre

forsta levnadsveckor.

Sammanfattningsvis kan det efter ytter-
ligare utveckling bli mojligt att med gott
resultat foda upp slaktkycklingar pa bete
och med hemmaproducerat foder. Na-

gon ekonomisk kalkyl dr dock inte gjord.

Kontakt: Arnd.Bassler@huv.slu.se

Bassler, A. 2005. Organic Broilers in
Floorless Pens on Pasture. Acta
Universtatis Agriculturae Sueciae.
Doctoral thesis No 2005:67. Faculty of
Veterinary Medicine and Animal
Science. Swedish University of
Agricultural Sciences.
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Forskning sikrer mineralforsyning i

ekologisk landbruk

Tirsdag 10. mai 2005 forsvarte cand. agric. Espen Govasmark sin Ph.D. avhand-
ling: "Trace element status of soil and organically grown herbage in relation to

animal requirements”.

kologisk landbruk er en

produksjonsform som ens-

ker & utnytte produksjons-
potensialet til gdrden med minst mulig
bruk av innkjepte varer. Formalet med
arbeidet var derfor & kartlegge behovet
for tilskudd av mikromineraler til melke-
ku og sau (sv. fir) pa ekologiske garder i
ulike distrikt i Norge og a undersoke
hvilke faktorer som hadde sterst inn-
virking pa grovforets mineralsammen-
setning. Kunnskapen tilegnet i prosjektet
er og blir brukt for 4 veilede gardbrukere
og veiledningstjenesten i landbruket slik
at dyrene sikres tilstrekkelig mikromine-
ral forsyning. Resultatene brukes ogsa
av forindustrien slik at de kan justere
mikromineralinnholdet i sitt sortiment,
slik at forholdet mellom mikromineral-
ene i deres produkter er bedre tilpasset

de krav de gkologiske besetningene har.

Resultatene viser at det er behov for
tilskudd av kopper, kobolt, selen og vi-
tamin E pa alle de undersegkte gardene,
og at det er behov for tilfersel av sink til
melkeku.

Espen Govasmark har ogsé forsket pa

mikromineralet selen og hvordan man

Espen Govas-
mark er i dag
ansatt som
forsker ved
NORSOK
der han leder

faggruppen
"Neeringsfor-
syning”. il L

pa en enkel og sikker mate kan analysere
selen i mange biologiske materialer.
Dette arbeidet har resultert i en metode
for bestemmelse av seleninnholdet i bio-
logisk materiale som man enkelt kan
bruke pa de fleste analyselaboratorier.
Metode er i dag tatt i bruk av laborato-
rier i Norge og Canada.

Ny metode

Selen er essensielt for vekst og utvikling
av mennesker og dyr samtidig som det
opptrer som en antioksidant. Fordi norsk
jordsmonn har lavt innhold av selen er
det nedvendig a gjodsle med selenrike
gjodselslag, hvis man ensker & oke selen-
innholdet i mat og for. Espen Govas-

mark sin forskning har vist at hvis man

AFHANDLINGER

DOKTORS-
AVHANDLINGER

DOKTORS-
AVHANDLINGAR

DOKTORSRITGERJIR

TOHTORIN-
VAITOKSET

gjodsler med selen samtidig som man
gjodsler med nitrogen, eker man kor-
nets innhold av selen. Plantemekanis-
mene bak denne effekten er ikke kjent,
men resultatet kan lett innarbeides i
norsk landbruk. Dette er fordi delgjods-
ling med nitrogen er vanlig praksis for &

oke kornets proteinprosent i hvete. &

Kontakt: espen.govasmark@norsok.no

Espen Govasmark. 2005. Trace element
status of soil and organically grown
herbage in relation to animal
requirements. Doctor of Philosophiae
Thesis 2005:7. Norwegian University of
Life Sciences. ISBN: 82-575-0636-2, ISSN:
1503-1667
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Doktorsavhandling om det svenska “matavtrycket”

ngefdr 3,7 miljoner hektar

jordbruksmark per ar, eller

0,41 hektar per svensk, an-
vands direkt for den svenska livsmedels-
konsumtionen. Det &r mer 4n genom-
snittet for varlden som helhet, dar 0,27
hektar per person anvinds. Férutom den
direkta anvandningen av jordbruksmark
for den svenska konsumtionen tillkom-
mer 260 000 hektar trida som indirekt

behovs for jordbruksproduktionen.

Men for att jordbruksproduktionen ska
fungera behovs ocksd det omgivande
landskapet som forser jordbruket med sa
kallade ekosystemtjanster. Detta areal-
behov uppskattas till att ligga nagonstans
mellan 0,41 och 1,2 hektar per svensk.

Dessa resultat presenteras i en doktors-
avhandling som lades fram av Susanne
Johansson den 26 maj. I avhandlingen
finns ocksa resultat som tagits fram med
metoden emergianalys, som innefattar
alla former av resursanvandning. Om
resursanvdndningen fér den svenska
livsmedelskonsumtionen omvand]as till
arealbehov anvinds enligt denna ana-
lys 40 ganger storre yta dn den direkt
anvanda jordbruksmarken, eller 3,36
ganger Sveriges yta! Att ytan blir sa stor
beror pé att huvuddelen av resurserna
som anvands &r sa langsamt férnyelse-
bara, sdsom fossila branslen. ”Emergi-
arealen” dr en historisk areal som talar
om hur stora arealer som behovts f6r
ekosystemen att med hjélp av solenergin
under miljontals ar tillverka de resurser

som vi anviander under ett enda ar.

I avhandlingen visas ocksa hur vi med
ett modifierat konsumtionsmonster skulle
kunna minska behovet av jordbruksmark
med 14 %. Detta om vi minskade kon-
sumtionen av exemplevis animaliepro-

dukter och ”skrdpmat”, men tkade kon-

sumtionen av baljvixter och fullkorns-

produkter.

Kontakt: Susanne.Johansson@evp.slu.se

Johansson, S. 2005. The Swedish Foodprint.
An Agroecological Study of Food
Consumption. Acta Universtatis
Agriculturae Sueciae. Doctoral thesis No
2005:56. Faculty of Natural Resources
and Agricultural Sciences. Swedish
University of Agricultural Sciences.

Susanne Johansson, som dr placerad och verksam vid
Centrum for uthdlligt lantbruk (CUL), SLU, har genom-
fort sina doktorandstudier vid Institutionen for ekologi
och vixtproduktionslira, SLU. Foto: K. Ullvén.

Nyhetsbrev om forskning i Europa

Vad hédnder inom forskningen om eko-
logiskt lantbruk ute i Europa? Fér den
som vill halla sig uppdaterad finns nu
- "CORE

Organic news” — som utkommer fyra

ett elektroniskt nyhetsbrev
ganger per ar.

Okat samarbete och koordinering av na-
tionella forskningsprogram foér ekolo-
giskt lantbruk &r ett slagkraftigt sdtt att
hoja kvaliteten och relevansen i forsk-
ningen. Synliggérande och kommuni-
kation av forskning blir da viktiga in-
gredienser, och dédrfér har nyhetsbrevet
”"CORE Organic news” startats.

Nyhetsbrevet ges ut av EU-projektet
CORE Organic som syftar till att utveckla
samordningsvinster mellan nationella
forskningsaktiviteter inom ekologiskt
lantbruk samt till forbattrad spridning
av forskningsresultaten. Inom CORE
Organic ska ocksad ett gemensamt euro-

peiskt forskningsprogram utvecklas.

Fran webbplatsen www.coreorganic.org
kan man ldsa det forsta nyhetsbrevet
samt anmala sig som prenumerant (kost-
nadsfritt).
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Floran och faunan gynnas av ekologiskt lantbruk

n studie av forskare vid SLU i
Uppsala visar att det i medeltal
fanns 30 % fler arter och 50 %
fler individer av vilda djur och véxter pa
ekologiska gardar. Resultaten kommer
fran en analys av litteraturdata i publice-
rade jamforande studier av biologisk
méngfald mellan ekologisk och konven-
tionell produktion. Analysen har anvént

en statistisk metod kallad metaanalys.

Aven om mangfalden generellt ckar i
ekologisk produktion, sa visar studien
att olika organismgrupper inte reagerar
likadant. Artantalet av faglar, insekter
generellt, rovinsekter, och véxter gyn-

nades speciellt av ekologiskt lantbruk.

Over 80 % av alla studier visade hogre
individtdthet pa ekologiska gardar. T&t-
heten av féglar, spindlar, markorganis-
mer och vixter 6kade signifikant i eko-
logisk drift. Resultaten frén de olika stu-
dierna varierar emellertid, och for vissa
organismgrupper, t.ex. vaxtatande insek-
ter, var det inte majligt att sdga vilken

driftsform som ar mest gynnsam.

Tolkningen av dessa resultat &r att rov-
levande djur ofta gynnas men att skade-
gorare inte gynnas av ekologisk drift. Vi
menar ocksd att de positiva effekterna av
ekologisk odling ar olika stora i olika land-
skapstyper, t.ex. storre i helakerslandskap
&n i mosaikartade mellanbygder.

Studien visar ocksd att den skala som
anvénds nidr man jamfor ekologisk och
konventionell odling ar viktig. Om man
jamfor ekologiska och konventionella
gardar i samma typ av landskap, eller
om gérdarna har likartad véxtodling, s&
ar skillnaderna mellan systemen min-
dre 4n om man jamf6r odlingssystemen

i ett litet forsok i smarutor.

Naturligtvis pdverkas den biologiska

22

mangfalden av mycket mer &n bara om

lantbruket bedrivs ekologiskt eller kon-
ventionellt. Det &r i stor utstrackning
brukaren och vad han eller hon véljer
att gora pa sin gard som paverkar artrike-

domen i jordbrukslandskapet.

Resultaten har publicerats i majnumret

av Journal of Applied Ecology. Forfat-
tare dr Jan Bengtsson, Johan Ahnstrém,
och Ann-ChristinWeibull, samtliga vid
institutionen for ekologi och véxtpro-

duktionslara. [ |

Kontakt: Jan.Bengtsson@evp.slu.se

Sverige:

Vaxtnaring i ekologisk produktion

- ett forskarnatverk

Ett forskarndtverk har bildats kring
forskning om vaxtnaringsfragor i ekolo-
giskt lantbruk. Initiativet togs av fors-
kare med projekt inom Formas program
for ekologisk produktion, “Formaseko”.
Natverket stods finansiellt av Centrum
f6r uthalligt lantbruk (CUL), SLU.

Malet med natverket &r att skapa ett fo-
rum for utbyte av idéer, information och
metoder. Syftet dr dven att hitta bero-
ringspunkter som kan leda till ett reellt
samarbete mellan befintliga projekt el-

ler infor nya ansokningar.

Forskarnatverket startade i och med ett

seminarium vid SLU i Umea den 13 april
2005, arrangerat av Institutionen for
norrliandsk jordbruksvetenskap i sam-
arbete med CUL. Temat for seminariet
var ”Vixtndring och baljvixter i ekolo-
gisk produktion”. Sammanfattningar av
inldggen vid seminariet finns att hamta
pa www.cul.slu.se/nyheter/

SammfUmeal3AprNY.doc .

Natverket vialkomnar ytterligare intres-
serade forskare. Tag kontakt med Maria
Wivstad, tel: +46 (0)18 67 14 09, e-post:
Maria.Wivstad@evp.slu.se. u

Foto: B. Belfrage



Er ekologisk kornproduksjon lennsomt?

lanleggingsverktoyet Jkologi-

Plan er utviklet for & kunne sam

menlikne kostnadene i et vekst-
skifte med ekologisk kornproduksjon
(sv. spannmdlsproduktion) og et vekstskifte
med konvensjonell produksjon, for nor-
ske forhold. Fkonomiske konsekvenser
av omlegging fra konvensjonell til ekolo-
gisk produksjon og alternative ekologis-
ke vekstskifter kan vurderes.

Det er tatt hensyn til bdde agronomiske,
okonomiske og politiske rammebetingel-
ser i programmet. Gjennomsnittlige av-
lingstall for ulike regioner og jordtyper i
Norge er lagt inn.

JkologiPlan gir mulighet til 4 regne med

vekstskifter pa inntil seks ar og tar for
eksempel hensyn til positiv effekt av
gronngjedsling, selv uten direkte salgs-
inntekt fra grenngjedslinga. Det er lagt
inn en forventet avlingsvariasjon mellom
ar, siden en i gkologisk produksjon er

mer avhengig av naturgitte forhold.

I tillegg til & vaere et regneverktoy kan
@kologiPlan brukes som en database for

avlinger, priser og kalkyler.

JkologiPlan inneholder bade kalkyle-
databaser og verktey for individuell plan-
legging. Det bestar av seks deler: Regist-
rering av data, avlinger i vekstskiftet,
valg av vekstskiftekalkyler, tilpasning
av dekningsbidrag, maskinkostnader og

Ny kunskapssammanstillning om
kemikalieanvanding i jordbruket

boérjan av juni utkom Centrum f6r
uthélligt lantbruk (CUL), SLU, med
en kunskapssammanstillning om
anvandningen av kemiska bekdmpnings-
medel i jordbruket, och om risker for

milj6 och hélsa.

Initiativet till detta arbete togs med ut-
gangspunktidagens debatt om bekamp-
ningsmedlens vara eller icke vara i jord-
bruket. En sammanfattning av nuldget
saknades, och den nya rapporten &r téankt
att vara ett kunskapsunderlag i debat-
ten. Forfattare ar Maria Wivstad, verk-
sam vid Institutionen for ekologi och

véxtproduktionsldra och CUL.

I rapporten konkluderas att beroendet
av kemiska bekdmpningsmedel inte har
minskat i det svenska jordbruket. Be-
kdampningsmedel finns spridda i miljon

och rester finnsivéra livsmedel. S4 lange

medlen anvinds tycks vi ocksa fa en
spridning till omgivningen. En sadkrare
hantering har inte rackt for att resthal-
terna i miljon ska vara “néra noll”, som
det uttrycks i det nationella miljokvali-
tetsmalet ”Giftfri milj6”. En viktig fraga
dr om beroendet av bekampningsmedel

ar forenligt med hallbar utveckling.

Rapporten betonar den stora bristen pa
kunskap som finns rérande effekter av
kemikalier i stort, och dven av de ke-
miska bekampningsmedlen. Detta inne-
bar att det ar mycket viktigt att for-
siktighetsprincipen tillimpas i kemika-
lieregleringen. I Sverige har principen
varit vagledande nar det géller godkan-
nande eller indragningar av bekdamp-
ningsmedel. Men forsiktighetsprincipen
tolkas i varje enskilt fall och riskerna
vdgs mot nyttan. Det &r i allménhet s&

att man accepterar storre risker nar det
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arbeidsforbruk, og samlet skonomisk
oversikt for omlegging eller endring i
den gkologiske drifta.

Programmet er utviklet av Norsk insti-
tutt for landbruksekonomisk forskning
(NILF), Planteforsk og Norsk senter for
okologisk landbruk. Programmet retter

seg mot rddgivere og produsenter.

PkologiPlan

Pris: NOK 1 000,-

Bestilles fra: NILF v /Karen Refsgaard,
tel: +47 22 36 72 00,

e-post: karen.refsgaard@nilf.no

géller substanser som &r mycket kost-
samma att avsta ifran eller svara att finna

alternativ till.

Maria Wivstad

Kemiska bekampningsmedel i
svenskt jordbruk - anvandning
och risker for miljo och hilsa
Centrum for uthélligt lantbruk
(CUL), SLU. 2005.

ISBN 91-576-6827-2

Pris: 170 SEK exkl. moms

Bestills fran: Kristina Torstenson,
tel: + 46 (0)18-67 20 92, e-post:

Kristina.Torstenson@cul.slu.se



20-23 september 22-23 november

Shaping Sustainable Systems Ekologiskt lantbruk

15th IFOAM Organic World Congress "Att navigera i en ny tid”

Location: Adelaide, Australia Konferens

Organised by: IFOAM Uppsala, Sverige

More information: www.ifoam.org Arrangor: Centrum £6r uthélligt lantbruk
(CUL)
Mer info:

www.cul.slu.se /ekokonferensen

21-23 september

Researching Sustainable Systems
International Scientific Conference on
A Organic Agriculture

22_27 aug uStI Lofation: gAdelaide, Australia
Organised by: ISOFAR
More information: www.isofar.org

The XXIst Congress of the ESRS

Continuity and change in organic

farming - philosophy, practice

and policy

Location: Keszthely, Hungary

Organised by: ESRS

More information:

http:/ /www.esrs.hu/keszthely2005/
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