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= EN DEL AV LANDSBYGDENS UTVECKLING

Jamtland dr inte bara kiint for skidikning och fjdllvandring utan uppmirksammas ocksd som ett lin med en profilering

mot ekologisk produktion och smdskalig foridling av lokala livsmedel. Den regionala profileringen syns bl.a. i den drliga

Seerimner-miissan, i As utanfor Ostersund, som viinder sig till smdforetagare, ridgivare, forskare och andra personer

intresserade av lokal/regional livsmedelsforidling. Missan dr 2002 var den dttonde i raden och drog ungefir trehundra

deltagare som lit sig inspireras av foredrag, utstillningar, produkttivlingar och kurser under tre dagar. Pd programmet

stod seminarier om foridling av bir och gronsaker, fibodost och utveckling av mejeriprodukter, charkuterivaror och

drter, samt certifiering av smdskaligt producerade livsmedel. Aven forsiljningskanaler och turism diskuterades.

V ice statsminister Margareta Winberg
invigningstalade om hur viktigt det ar att in-
formera konsumenterna om sambanden mellan stad
och land, till exempel mellan produktion av mejeri-
varor och arbetstillfdllen som skapar en levande lands-
bygd vilken i sin tur gynnar stadsbefolkningens moj-
ligheter till bade forsorjning med livsmedel och re-
kreation. Darigenom 6verbryggas konflikter och ska-

pas forstaelse for landsbygdens villkor.

Maissan hade en lang rad intressanta talare fran det
lokala och nationella naringslivet samt flera univer-
sitet och hogskolor. Inbjudna talare fran Frankrike och
Finland bidrog med sakkunskap om certifiering av
smaskaligt forddlade livsmedel, osttillverkning, och
gronsaksforadling.

Avsittningen av smaskaligt producerade produkter
dr en viktig fraga for producenterna. I en paneldebatt
diskuterade foretradare f6r ICA, COOP, Svensk Dag-
ligvaruhandel, Bymejeriet, Slattsjons Gardsprodukter
och jordbruksutskottet hur smaforetagens produkter
kan nd ut i de storre livsmedelskedjornas sortiment.
Den enskilde handlaren har méjlighet att ta in lokal-
producerade varor men detta sker i varierande grad,
vilket producenterna ser som ett hinder for distribu-
tion. De enskilda butikerna har ofta sa lag omséttning
att det inte 16nar sig for den enskilde producenten att
sjdlv distribuera till butik. Istdllet vill smaforetagen
fa tillgang till kedjornas distributionskanaler. Thomas
Svaton fran Svensk Dagligvaruhandel redogjorde for
nagra trender inom dagligvaruhandeln: fler egna
varumadrken, mer fardiglagat, specialiserade lagpris-
butiker samt att handeln blir en allt bredare aktor &ven
inom “icke-mat”-sortimentet. Exempelvis fyller den
franska dagligvarukedjan Carrefour sitt varumarke

Margareta Winberg inviger Saerimner. Foto: Jan Pontho.
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ng, be-
rittar om olika typer av produktskydd for smdskaliga
livsmedel. Foto: Charlotte Lagerberg.

Distribution av lokalproducerade produkter diskuteras.
Foto: Jan Pontho.
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med lokalproducerade produkter. Edgar Sesemann
frén ICA efterlyste att de mindre tillverkarna samlar
sig till storre marknadsaktorer. Jan Moberg i publi-
ken berdttade om ett internetbaserat handelssystem
dédr sma odlare av frukt och gront i Jamtland bjuder
ut sina produkter via en gemensam forsiljningskanal
som ger leverantorerna information och sam-
fakturerar kdparen. For ndrvarande handlar 25 ICA-
butiker pa detta system. Mer information finns pa
hemsidan www jamtlandsmat.se. Debattdrerna kom
Overens om att bilda en arbetsgrupp for att etablera
ytterligare forstdelse och diskutera l6sningar pé

distributions- och inkdpsproblem.

Susanna Heldt-Cassel, doktorand vid Uppsala Uni-
versitet, berdttade om hur mat kan kopplas till kins-
lor for ett landskap eller en region. Hon gav exempel
frén Skargardssmak, dar matrétter marknadsfors till-
sammans med skargardslandskapet trots att de ibland
i sig inte dr sdrskilt typiska for skdrgérden. Lokal-
producerade ravaror kan i detta sammanhang anvéan-
das for att ge ytterligare kopplingar till landskapet

eller regionen.

Rickard Tellstrom, doktorand vid Restaurant-
hoégskolan i Grythyttan, beskrev sitt pagadende pro-
jekt om maltidskultur som politiskt och ekonomiskt
verktyg. I arbetet belyses bl.a. hur professionella
maltidsaktorer skapar maltidsstereotyper och skeen-
den i skapandet och kommersialiserandet av ett
maltidskulturarv.

En varaktigt hallbar utveckling av landsbygden for-
utsétter val fungerande smaféretag som forddlar de
platsgivna resurserna. Foradlingsvardet behalls lokalt
och bidrar ddrmed till den lokala/regionala ekono-
min. Landskapets utseende dr beroende av livsmed-
elsproduktion som i sin tur dr beroende av landska-
pets produktionsférmaga. Regional mat kan pa sa vis
bidra till bestkarens upplevelser och ge potential f6r
marknadsféring och utveckling av regionen. Stodet
till landsbygdens féretag bor omfatta sdvil kunskaps-
stod i produktionsgrenar, marknadsforing, konsu-
mentkunskap och bokféring som mer praktiskt stéd.
Detta kan exempelvis utgdras av samordning av
marknadsforing, initiering av maskinsamverkan,
avbytarringar dar en kunnig kollega kan rycka in vid
sjukdom eller ledighet och studiebesok.

Den sista dagen dgnades at kurser i charktillverk-
ning, osttillverkning, barféradling och bakning. Un-
der méssan kunde dven tillverkare av ostar, korvar,
sylter och marmelader samt olika drycker lamna in
produktprover for beddmning av jury i vilken arti-
kelforfattaren ingick. Vinnaren i respektive klass er-
holl tusen av Saerimner-méssans guldmedaljetiketter
att mérka sina produkter med. Résta mejeri vann bla-
mogelklassen, medan det vdlkdnda Skdarvangens
bymejeri erh6ll guldmedalj i klassen mese och vit
caprin (getost).

Sarimnermadssan arrangeras av Eldrimner, ett re-
surscentrum fér sméskalig livsmedelsforadling som
sedan flera ar har etablerade kontakter med utlandsk
expertis frdn Frankrike, Finland och Tyskland. Med
stod av denna expertis har man utvecklat radgivning
och tekniskt stod till tillverkare av smaskaliga livs-
medel. Produktutveckling och -diversifiering har bi-
dragit till 6kad marknad och foretagsetablering inom
regionen. De positiva effekterna av Eldrimner har
inneburit att regeringen anslagit medel for en forstu-
die om hur man skulle kunna bilda ett permanent
resurscentrum for tillimpad kunskap och stdd till ut-
veckling av smaskalig hantverksmaéssig livsmedels-
produktion samt bidra till produkt- och affarsutveck-
ling. Under méssan bidrog Hushallningssallskapet,
SLU och Orebro Universitet med att ordna och be-
kosta seminarier. Lansstyrelsen i Jamtlands lan och
Jamtlands ldns landsting bidrog med lokaler och per-
sonal.

Det ar uppenbart att det finns ett stort intresse, inte
bara lokalti Jamtland, for regional livsmedelsutveck-
ling dér nédringsliv, universitet och myndigheter sam-
arbetar péd flera plan. SLU har med sitt sektorsansvar
for den areella naringen en viktig roll att fylla i denna
utveckling och kan pé flera plan bidraga med kun-
skap som skulle komma producenter, sméaforetagare
och oss forskare tillgodo. Hur axlar vi bést detta an-
svar?
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