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TV4:s reportageserie om ekologiskt lanthruk
= synpunkter som sammanstiillts vid Centrum for vthalligt lantbruk

Det dr mycket positivt att notera att TV4 f6r upp de viktiga frdgorna kring hur véra livsmedel
produceras till debatt. Flera av inslagen innehdller dock rena sakfel och ogrundade pastdenden.

Centrum f6r uthélligt lantbruk (CUL) har kontaktat ett antal personer; forskare, representanter for
myndigheter m.fl. som besitter sakkunskap inom de olika omrddena som tas upp. Vi har samman-

fattat deras synpunkter och hénvisar till olika typer av faktaunderlag.
Vi hoppas att detta ska bidra till en diskussion som i storre utstrackning baserar sig pa fakta.

Ekonomi

I ett nyhetsinslag den sjunde maj kritiseras stodet till det ekologiska lantbruket. Det sdgs bland
annat att “De bonder som gar over till ekologiskt jordbruk oftast dr sddana som var miljovanliga
redan innan. Det stora statliga stodet for ekologisk odling gar alltsa till att forbattra Ilonsamheten
for mindre jordbruk”.

Ar 2000 betalades 7 331 milj. SEK ut som direktstod till hela det svenska jordbruket. Av denna
summa utgjorde ca 28% eller 2 055 milj. SEK miljostod. Av miljostodet utgjorde ca 19% eller 395
milj. SEK st6d till ekologisk odling.

Den genomsnittliga storleken pd gardar som &r anslutna till KRAV &4r 65 ha. Mer statistik angé-
ende arealer m.m. finns p& http:/ /www.krav.se/arkiv / statistik / Stat2000.pdf

Den sjdtte maj sdgs att “Statens (ska vara Sveriges, red. anm.) lantbruksuniversitet satsar mycket
tid, pengar och forskning till férmén f6r ekologiskt lantbruk”. En redovisning av omfattningen pa
forskning inom ekologiskt lantbruk finns pé http:/ /www.cul.slu.se/nyheter / medelekollantbr.pdf

Priset pd ekologiskt producerade livsmedel

Priset pa ekologiska livsmedel diskuteras vid upprepade tillfdllen i TV4:s reportage. Det hdvdas
att dessa livsmedel dr dyra men varken hilsosammare, miljovénligare eller godare. Enligt Lars
Drake, som éar forskare inom naturresursekonomi vid Institutionen for ekonomi, SLU, kan man
naturligtvis inte alltid forutsitta att den dyraste varan dr mest miljo- och djurvanligt producerad.

Men omvént giller, menar Lars Drake, att det innebér kostnader for lantbruket att ta miljo- och
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djurhénsyn, till exempel att ha mindre intensiv djuruppfodning eller att 1dmna plats f6r biologisk
madngfald i odlingslandskapet. I de fall dér skillnaderna mellan de ekologiska och konventionella
metoderna &r storst blir ocksa prisskillnaden storst. Det géller till exempel ekologisk kyckling-
uppfodning, slaktsvinsproduktion och oljevaxtodling — dér gar ocksa utvecklingen av ekologiska
produktionsmetoder langsamt.

Kontaktperson:
Lars Drake, tel: 018-67 17 13, e-post: Lars.Drake@ekon.slu.se

Néringsinnehadll och smak

I nyhetsinslaget den fjarde maj och i Nyhetsmorgon den sjitte maj tar TV4 upp frdgan om den
ekologiska maten dr godare och nyttigare. Personal fran Livsmedelsverket sdger dér att man inte
kan pastd att den ekologiska maten innehaller fler ndringsdmnen och att man inte kunnat visa
nagra storre skillnader i smak. Det sédgs ocksa att det enligt Livsmedelsverkets studie inte finns
ndgra skillnader i vitamininnehdll. I reportaget som helhet antyds att ekologiska produkter inte pa
nagot satt skulle hélla en béttre nédrings- och smakmassig kvalitet, utan bara vara dyrare.

Niringsinnehdll

Enligt Bengt Lundegérdh, som forskar i vaxtprodukters kvalitet vid institutionen for ekologi och
vaxtproduktionsldra, SLU, &r det inte seriGst att sdkert uttala sig om skillnader i ndringsinnehall
mellan ekologiskt och konventionellt producerad mat. Alldeles for fa studier finns gjorda — vilket
inte betyder att skillnader inte finns, poangterar han. Det finns studier som indikerar att ekologisk
mat i vissa fall skulle innehdlla t.ex. mer vitamin C och mineraler, liksom att den kan innehalla
mindre méngd nitrat. Vilka produktionsatgarder som i sa fall gynnar olika kvaliteter hos livsmedel
finns mycket lite forskning om. Kvédvegodslingsnivan &r en faktor man kanner till som paverkar
halterna av vitamin C och nitrat. Dock finns en rad andra faktorer som kan paverka dessa och

andra kvalitetsegenskaper, men sambanden 4r oklara (Lundegardh, 2001).

Monica Pearson pé Livsmedelsverket sager:

”Overlag &r resultaten inte entydiga och idag kan man inte pasta att ekologiska livsmedel &r
nédringsrikare d@n konventionella och man kan inte heller sdga tvartom. Jag héller helt med Bengt
Lundegdrd att olika atgédrder paverkar enskilda &mnen pa ndgot sétt, men hur har vi inte tillrack-

ligt mycket kunskap om dnnu.”

Smak

Aven for smakegenskaper ér alltfor fa studier gjorda for att man ska kunna ge ett generellt svar,
menar Bengt Lundegardh. En av de fa studier som finns géller tomater och genomférdes av Bengt
Lundegérdh sjélv. Tusen forsokspersoner deltog i ett blindtest och resultatet blev att majoriteten
signifikant féredrog smaken pa de ekologiskt producerade tomaterna. Kvidvenivéderna var i detta
forsok relativt lika, vilket tyder pa att kvaveintensiteten inte var huvudorsaken till smak-

skillnaderna. En doktorand bedriver nu vidare studier kring orsakerna.
Ett annat exempel som antyder att skillnader i smak och kvalitet kan finnas &r att det i ett flertal

djurforsok har visats att djur ndstan uteslutande foredrar ekologiskt producerat foder (Woese et al
2000).
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Kontaktpersoner:
Bengt Lundegardh, tel: 018-67 17 60, e-post: Bengt.Lundegardh@evp.slu.se
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Bekémpningsmedel
I samma reportage nimns ocksd bekdmpningsmedel, och man uttrycker bl.a. att gransvérdena &r

satta sa att manniskan skulle klara mer av vissa produkter utan att "ma illa".

Grinsvirden och hilsoeffekter

Enligt Maria Wivstad som ar forskare vid institutionen for ekologi och vaxtproduktionslara, och
arbetar vid CUL med en kunskapssammanstallning om bekdmpningsmedel, dr gransvardena for
dricksvatten inte satta efter vad man vet om d@mnenas hilsoeffekter, utan snarare efter vad som ar
tekniskt mojligt att méta. Dessutom &r de ett uttryck for forsiktighetsprincipen. Spar av bekdmp-
ningsmedel ska helt enkelt inte fa finnas i vart dricksvatten.

Gransvarden i livsmedel &r satt efter s.k. “acceptabelt dagligt intag”, ADI. Detta ska spegla en
livsldng konsumtion och effekter pd t.ex. tumorbildning, reproduktionsférméga m.m. ADI baseras
pa djurforsok, framforallt pd gnagare. Gransvardena faststélls sedan genom internationella
férhandlingar i CODEX. Akuta effekter speglas inte i ADIL For ndrvarande pagar arbete med att ta
fram akuta referensdoser for vissa dmnen. Se mer p4 http:/ /europa.eu.int/comm/food/fs/sc/
scp/out56_en.html

Nar det gdller de bekdmpningsmedel som dar tilldtna i Sverige idag finns inga tydliga bevis pa att
de skulle ha allvarliga hilsoeffekter, men kunskapen ar dalig nar det géller hilsoeffekter pa lang
sikt, hdvdar Maria Wivstad. Vi saknar ocksa kunskaper om effekterna av kombinationer av medel.
Det finns studier som visat att ett medel kan vara upp till tio gédnger giftigare i kombination med
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ett annat medel. Vi utsitts idag f6r en mycket stor mdngd kemiska substanser, och dér &r inte
bekdmpningsmedel de mest giftiga. Men de &r dock giftiga, annars skulle de inte ha ndgon effekt

och de innebir alltsd en ytterligare exponering utéver den vi dand4 utsitts for.

Miljoeffekter

En mycket viktig aspekt nér det géller bekdmpningsmedel som inte alls framkommit i reportage-
serien dr, menar Maria Wivstad, de miljoeffekter som bekdmpningsmedel har. Miljoskadlighet har
inte varit ett kriterium nér bekdmpningsmedel fasats ut fran marknaden. Manga herbicider
(ogrdasmedel) dr t.ex. mycket giftiga for vattenlevande organismer och det finns fortfarande medel
pd marknaden som kan ge ldngvariga effekter i ekosystemen. Det finns ekotoxikologiska gréans-
varden som tagits fram i Holland. Dessa gransvirden har 6verskridits vid enstaka tillfdllen f6r
flera dmnen i svenska sjéar och vattendrag. Ett exempel pd hur insekticider (medel mot insekter)
kan tdnkas paverka ekosystemet indikeras av forsok som utforts vid Lunds universitet. Dar har
man tillsatt en engangsdos av realistiska koncentrationer av en insekticid i dammar. Insekticide-
rna slog da ut stora delar av populationen av hinnkraftor. Férenklat uttryckt lever dessa
hinnkréftor av alger, och utan hinnkréftorna har algerna kunnat breda ut sig och ge upphov till

algblomning. Effekterna av engangsdosen fanns fortfarande kvar efter tva ar.

Johan Ahnstrém har arbetat vid CUL med en kunskapssammanstillning om hur ekologiskt
lantbruk pédverkar den biologiska méangfalden. Han har bl.a. studerat den vetenskapliga litteratu

ren ndr det giller bekdmpningsmedels paverkan pd landlevande viaxter och djur.

Han sédger att bekdmpningsmedlen har blivit allt mer specifika pa en méalorganism men att flera
studier har trots detta visat att icke-malorganismer pédverkas negativt. Detta dr en del i att det
skett en generell minskning av insekter och spindlar i odlingslandskapet. En minskning av sma-
kryp leder i sin tur till att antalet faglar minskar. Rapphona, sangldrka och pilfink dr exempel pé
arter vars minskande populationer i England kan kopplas till anvdndandet av kemiska bekdmp-

ningsmedel.

Kontaktpersoner:
Maria Wivstad, tel: 018-67 14 09, e-post: Maria.Wivstad@evp.slu.se
Johan Ahnstréom, tel: 018-67 16 48, e-post: Johan.Ahnstrom@cul.slu.se

Naturliga gifter

I ett av reportagen och i Nyhetsmorgon den sjdtte maj diskuteras ocksa fragan om ekologiskt
producerade livsmedel skulle vara farligare pa grund av att halter av naturliga gifter blir hogre da
man inte anvander bekdmpningsmedel. I reportaget sdgs att “bekdmpningsmedel inte bara haller
borta ogrds utan dven en hel rad andra organismer som kan skapa naturliga gifter och de gor oss
sjuka”. Som exempel pa sddana naturliga gifter ndmns mykotoxiner och solanin.

Mykotoxiner

Nar det gédller mykotoxiner som kan bildas vid svamptillvéxt pa framst spannmal, kan de enligt
Lennart Torstensson, som dr professor vid Institutionen f6r mikrobiologi, SLU, bildas vid tva
tillfallen; dels i falt under odlingen och dels under lagring. Det &r olika slags svampgifter som
bildas i falt och vid lagring och de som bildas under lagring &r giftigast. Det dr fraimst fukten som
avgor om man far svampangrepp. I falt dr det d& framst klimatet och frodigheten/ titheten hos

bestdnden som avgor fuktigheten och ddrmed risken for svampangrepp. Man kan alltsa tdnka sig
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att det blir valdigt tatt och fuktigt i ett bestdnd med ménga och kraftiga ogrés, och dé okar risken
fér svampangrepp. Det vill sdga klarar man av ograsbekdmpningen i ekologisk odling blir det i
regel inget problem med mykotoxinbildning i filt. Undantag utgor fuktiga hostar, men da ar
problemet lika oavsett odlingssétt. Generellt sett dr den totala biomassan av ogrés inte hogre i
ekologiska vaxtfoljder dn i konventionell odling (Rydberg & Milberg, 2000). Normalt sett dr
bestdnden istéllet glesare i ekologisk produktion pd grund av ldgre godslingsintensitet. Risken for
svampangrepp borde darfor vara mindre, menar Torstensson. Enligt Torstensson finns det ocksa
studier som antyder mdjligheten att hogt kvaveinnehdll i sjdlva véxten, som effekt av en hog
kvivegiva som ger ett frodigt och ddrmed fuktigare bestand, skulle kunna vara en faktor som
gynnar svamparnas tillvaxt. Eftersom kvaveinnehdllet i ekologisk spannmal generellt &r ldgre

borde detta tala till férdel for den ekologiska produktionen.

For att undvika svampangrepp som uppkommer under lagring géller det, enligt Torstensson, att
nedtorkningen av spannmalen sker sa snabbt och effektivt som mgjligt. Har finns inga skillnader

mellan ekologisk och konventionell produktion.

I Nyhetsmorgon den sjétte juni nimns att SVA (Statens Veterindrmedicinska Anstalt) undersokt
mykotoxinhalterna i foderspannmadl. Det pastas att de gjort en undersékning — "ett valkant test” i
Blekinge ar 2000. Den undersokning som det syftas pa dgde rum &r 2001 och utférdes av SVA och
Jordbruksverket gemensamt, dér SJV svarade f6r provinsamlingen och SVA utférde analyserna
(Salomonsson, A-C. m.fl.). Dessutom var proverna insamlade fran 14 olika lan, inget av dessa fran
Blekinge. Per Haggblom, SVA, forklarar att anledningen till varfér Blekinge omnamns troligen
beror pé att SVA fick in spannmal, som grott pa faltet, fran Blekinge hosten 2001. I detta material
pavisades hoga halter av DON. Dessa resultat var orsaken till att den ovan nimnda undersok-
ningen genomférdes. SVA har inga uppgifter pa om provet frén Blekinge var fran konventionell
eller ekologisk odling. I studien togs olyckligtvis inga ytterligare prov fran Blekinge, beréttar Per
Haggblom.

Totalt var det 57 prov som tagits frdn i huvudsak hemmaproducerat foderspannmal, utav dessa
uppgavs 13 stycken vara ekologiskt odlade. Fjorton prov hade mykotoxinhalter 6ver 100 mikro-
gram per kg, sex av dessa var enligt uppgifter ekologiskt odlade. Av dessa fjorton prov var dess-
utom elva fran korn och tre fran havre. Samtliga uppmatta halter var klart under géllande rikt-

vdrde pa 4000 mikrogram per kg foderravara.

Ann-Christine Salomonsson, SVA, beréttar att i undersokningen var det i sjdlva verket fyra olika
sorters mykotoxiner (DON, NIV, T2-toxin och HT2-toxin) som undersoktes. Bland en av dessa
(DON) kunde nagon signifikant skillnad i halt mellan ekologisk och konventionellt producerad
foderspannmal pavisas. Ann-Christine menar dock att materialet dr alldeles for litet f6r att ndgra
generella slutsatser ska kunna dras. Det finns dven tidigare nordiska studier (Olsen, M. Och
Moller, T. 1995, Eltun, R. 1996.) som inte kunnat visa pd ndgra signifikanta skillnader av DON och
NIV i spannmél med avseende pa produktionssystem berdttar Ann-Christine Salomonsson.

I SVA:s rapport (Salomonsson, A-C. m.fl.) nimns att en tankbar orsak till skillnaderna mellan

halterna av DON i konventionellt och ekologiskt odlad spannmél kan vara att i tre av proven fran

de ekologiska lantbruken hade korn odlats i blandning mellan &rt eller havre, vilket skulle kunna
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fusariumsvampar, som ger upphov till mykotoxiner, kan vara annorlunda i ett blandbestand. Per
Haggblom berittar att villkoret for att sédana mogeltoxiner som de undersékte ska kunna bildas
ar att Fusariummogel angriper spannmaélen nédr de blommar, samt att fuktigheten och temperatu-
ren bibehdlls i kdrnorna under en ldngre tid. Dessa mogeltoxiner produceras inte i lagrad spann-
mal. Man vet ocksa att olika sorter av spannmalsslag ar olika mottagliga for Fusarium samt att det
normalt dterfinns hogre halter i havre och korn &n i vete och rdg, berdttar Per Higgblom. Om
andelen mottagliga spannmalssorter dr jamt fordelade mellan produktionssystemen i undersok-
ningen dr oként. Slutsatsen dr att undersdkningen &r alldeles for begrdnsad for att generella
slutsatser ska kunna dras om skillnader mellan produktionssystemen och en mer utforlig studie

bor dérfor initieras, anser Per Haggblom.

I reportaget den sjédtte maj berdttar man pd Livsmedelsverket att: “det giftigaste som mdgel-
svampar kan skapa heter aflatoxin. Att det ger cancer pd ménniska det vet man. Det finns i mog-
ligt brod.”

Hans Pettersson, lektor i foderhygien och fodertoxikologi, vid institutionen for husdjurens utfod-
ring och vard, SLU berittar: “Mykotoxinet aflatoxin férekommer normalt inte i svenskodlade
jordbruksprodukter, utan huvudsakligen i vissa importerade foder och livsmedel. I svenskodlade
jordbruksprodukter har aflatoxin endast pavisats i syrakonserverad foderspannmél. Anvéandning
av sdrskilt myrsyra okar risken for aflatoxinbildning avsevart och har darfér férbjudits for syra-
behandling av spannmal. Syrakonservering av foderspannmadl &dr férmodligen inte vanligare pa
ekologiskt jamfort med konventionellt odlade gardar.

Ochratoxin A dr ett mykotoxin, som bildas vid délig nedtorkning av spannmal, och
sammanknippades i borjan med ekologisk odling till f5ljd av ndgra enstaka incidenter och mindre
undersokningar fran utlandet. Kalluftstorkning 6kar risken f6r ochratoxinbildning och &r sedan

en langre tid forbjuden att anvandas for torkning av ekologiskt odlad brodspannmal.

Fusariumtoxiner (t.ex. deoxynivalenol) och ergotalkaloider (mjoldryga) dr annars exempel pa
mykotoxiner, som bildas i spannmalen p4 faltet och mer kan pdverkas av odlingssittet. Kinda
faktorer, som pédverkar fusariumtoxin forekomst i spannmal, dr i flera fall lika for bada odlings-
satten eller kan teoretisk verkar i bada riktningarna. Jaimférande studier och analyser av
deoxynivalenol mellan odlingssitten har gjorts bade i Sverige och i 6vriga Europa. De é&r relativt
fa och i de flesta fall begransade (lagt antal prover) eller ej direkt jamforbara och visar ibland pa
hogre forekomst i ekologiskt odlad spannmaél. En storre undersékning i Tyskland av framst
konventionell odling visade att fungicidanvdndning 6kade risken f6r deoxynivalenol-kontamine-
ring av spannmalen. Andra specialstudier har visat att vissa nya fungicider (svampmedel) av
strobilurin-typ (t.ex. Amistar) kan forandra svampsammanséttningen pd spannmalskdrnan och

oka Fusariumangreppet med atféljande f6rhjning av toxininnehallet.

Vissa utlandska studier visar pd hogre frekvens av mjoldryga i ekologiskt odlad spannmal men
undersokningarna ar begriansade genom lagt antal prov. Mjoldrygan har dven blivit vanligare i
konventionell odling. Bidragande orsaker tros vara t.ex. simre kontrollerat utsdde och minskad
jordbearbetning.”
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Solanin
Den fjdrde maj sdgs i TV4 att “skador i organismen skulle kunna innebéra att man aktiverar

naturliga toxiner i produkten”. Teoretiskt skulle alltsd solanin kunna skapas.

Jannie Hagman som forskar vid institutionen f6r ekologi och véxtproduktionslédra, SLU forklarar:
I all potatis, oavsett produktionsform, finns glykoalkaloiderna solanin och chakonin.
Glykoalkaloider dr naturliga gifter och ingdr i potatisens reaktion p4 stress. Halterna &r hoga i
potatisblasten men vésentligt ldgre i knolarna. Innehallet av glykoalkaloider &r dels genetiskt styrt
och det &r stor variation i glykoalkaloidinnehdll i olika potatissorter. Olika miljofaktorer paverkar
ocksa halterna av glykoalkaloider i knolarna. Varmestress, ljus och vattenmattad jord &dr odlings-
férhallanden som hgjer glykoalkaloidhalterna. Halterna ar ocksd hdgre i omogna knélar och i sma
knolar. Det finns inget specifikt i odlingsdtgarderna i den ekologiska odlingen som verkar héjande
pa glykoalkaloidhalterna. Det finns inte heller ndgot samband mellan bra resistens mot bladmo-
gel, den sjukdom som vallar storst problem i all potatisodling, och glykoalkaloidhalt. Ndgra av de
mest motstdndskraftiga sorterna har naturligt 1dga nivier av glykoalkaloider.

Kontaktpersoner:

Lennart Torstensson, tel 018-67 32 94, e-post: Lennart.Torstensson@mikrob.slu.se

Per Haggblom, tel: 018-67 42 26, e-post: per.haggblom@sva.se

Ann-Christine Salomonsson, tel: 018-67 46 88, e-post: ann-christine.salomonsson@sva.se
Hans Pettersson, tel: 018-672103, e-post: Hans.Pettersson@huv.slu.se

Jannie Hagman, tel: 018-67 14 23, e-post: Jannie.Hagman@evp.slu.se
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Viéxinéringsimnen
Ett av nyhetsinslagen den sjdtte maj handlar om véxtnédringsdmnen. I den skdnska studie, som det
refereras till i programinslaget, fick man mer restkvédve kvar i marken efter skérd, vilket innebéar

okad risk for kvéveldckage.

Kvidvelickage

Ulrika Geber, Institutionen for landsbygdsutveckling, arbetar vid CUL med en kunskaps-
sammanstdllning om kvidveldckage i ekologiskt lantbruk. Hon séger att av vad som framgar av
sammanstallningar av jamforelser mellan ekologisk och konventionell produktion vad galler
kviaveutlakning i Norra Europa och Nordamerika, att filt som odlats ekologisk i genomsnitt

lacker mindre dn konventionellt odlade. Det beror bl.a. pa en lagre kviavetillforsel till faltet. I
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praktiskt lantbruk har det troligtvis betydelse att den ekologiska lantbrukaren har behov av att
utnyttja kvaveinnehdllet i stallgddseln pd ett effektivt sitt, menar Ulrika Geber. Detta behov
saknas hos konventionella lantbrukare eftersom de litt kan komplettera godslingen med konst-
godsel (dataunderlag om hur stallgédseln sprids inom gérden i olika odlingsformer saknas tyvéarr

idag).

I reportaget framkommer ocksa att det fran ekologiskt lantbruk ldcker mindre om man jamf6r
”akerlapp for dkerlapp”, men att om man miéter per kg producerat spannmal far ett hogre lackage

frén ekologisk produktion.

Ulrika Geber kommenterar att det idag rdder delade meningar om vad man ska relatera
kvéaveutlakningen till. Sverige genererar idag ett 6verskott av livsmedel som subventioneras
genom EU. Att i det l4get jamfora mangden utlakad kvidve per kg produkt istillet for per hektar
odlad mark kritiseras av vissa forskare. Om ddremot produktionen i den ekologiska odlingen
skulle vara sa lag att den leder till nyodling av mark med permanent véxttdcke skulle en sddan

jdmforelse ddremot vara relevant.

I reportaget framkommer inte den regionala obalansen i Sverige vad géller djurhédllning. Konst-
godslad foderspannmal fran Mellansverige transporteras till sodra Sveriges djurgardar. Ulrika
Geber poédngterar att detta innebér att forhallandevis stora mangder stallgddsel sprids i den del av
Sverige dér klimat och jordart gynnar kviaveutlakning. Ekologiskt lantbruk &r ett bland flera satt
att forbéttra denna regionala obalans eftersom tillgang till stallgddsel forbattrar mojligheterna att
tacka behovet av kvdve pa den ekologiska garden, menar Geber. Dessutom é&r ett av mélen inom
den ekologiska odlingen att battre integrera vixtodling och djurhallning for ett effektivare resurs-

utnyttjande, berattar Ulrika Geber.

Markbordighet

Det sdgs i reportaget att det i den skdnska studien uppkommit brist pa “en hel del &mnen” i
marken. Det antyds att det snabbt uppstar brist pa vissa naringsdmnen i marken vid ekologisk
odling. Enligt Jordbruksverkets foreskrift 2000:132, 7 § krdvs for att f& stéd for ekologisk produk-
tion att markens bordighet maste bibehallas eller hojas. Detta ska framst goras genom:

. odling i lamplig vaxtfoljd,

. odling av baljvéxtrika vallar,

. odling av ettdriga grongodslingsgrodor,
. odling av véxter med djupt rotsystem,
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. nedbrukning av organiskt material fran jordbruksféretag som odlar
enligt reglerna for ekologisk odling, samt
6. tillforsel av godsel eller biprodukter fran ekologiskt hallna djur.

I den man néringstillférseln dnd4 inte blir tillracklig for att halla véxterna i vaxtfoljden friska och
produktionsdugliga eller halla marken i god kondition tilldts dven vissa andra godsel- och

jordforbéttringsmedel. Se mer pd http:/ / www.sjv.se/net/SJV /Startsida/F%f6rfattningar

Kontaktpersoner:
Ulrika Geber, tel: 018-67 14 19, e-post: Ulrika.Geber@evp.slu.se
Lena S6derman, tel: 036- 15 71 52, e-post: lena.soderman@sjv.se
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Kadmium
I debatten den sjdtte maj sdgs att i ett slutet system pa garden "6kar man ju upp kadmium hela

tiden i och med att man alltid tillf6r lite grann".

Helena Bengtsson, doktorand vid institutionen fo6r markvetenskap, SLU menar att det &r manga
faktorer som verkar samtidigt och styr hur kadmiumbalansen blir. Hon forklarar att pa faltniva
sker tillférseln av kadmium till jordbruksmark framfor allt fran kraftfodermedel via stallgodsel
och via atmosfarisk deposition. Bdda dessa killor forekommer inom savil ekologisk som konven-
tionell odling, men Helena Bengtsson menar att méngden stallgodsel som tillfors kan skilja mellan
de tvd produktionsformerna. Tillfrseln via handelsgodsel anser hon dock vara forsumbar efter-

som den i Sverige idag innehéller 1dga halter av kadmium.

Helena Bengtsson menar att om tillforseln dr densamma for de olika produktionsformerna och
skorden lagre i det ekologiska systemet sd skulle det kunna bli en ndgot hogre ackumulering av
kadmium i marken i det ekologiska systemet. I Ojebynprojektet (Norrbotten, férsoksledare Simon
Jonsson vid institutionen f6r norrldndsk jordbruksvetenskap, SLU), i vilket Helena Bengtsson

sjdlv varit inblandad, har dock inte nagra sddana skillnader i skérd kunnat pdvisas.

Teorierna har varit att den hogre kraftfoderanvandningen i den konventionella produktionen
skulle leda till hogre halter i stallgédseln och saledes i marken, beréttar Helena Bengtsson. Detta
har dock varit svart att signifikant pavisa (SNV-rapporten "Stallgédselns innehdll av vaxtnéring

och spédrelement" Staffan Steineck et al., Helena Bengtssons egna studier).

Bortforsel av kadmium sker framf6r allt via skérden och vattenldckage. Har anser Helena Bengts-
son att de platsgivna egenskaperna, snarare dn produktionsformen, i form av jordman m.m. samt

den historiska markanvandningen har stor betydelse for lackagets storlek.

Kor i ekologiska system har lagre kadmiumbhalter i njurar, lever och juvervédvnad &n kor i konven-
tionella system. Detta har Ing-Marie Olsson visat i sin doktorsavhandling “Biomonitoring of
cadmium in cattle, pigs and humans”. Dar menar hon att de ldgre halterna av kadmium i korna
frén ekologiska gardar bland annat kan bero pé en liagre kadmiumtillforsel i §kermarken och
darmed lagre kadmiumnivaer i grovfodret, samt skillnader i fodersammanséttning och skillnader

i hur kadmium fran olika foderslag tas upp i kroppen.

Gunnar Svensson, adjungerad professor vid institutionen for véaxtvetenskap, SLU berittar att
flerariga forsok vid Weibullsholm visat att kadmiumhalten i vetekdrnan blir avsevért hogre vid
intensiv odling med hoga kvévegivor (180 - 210 kg N /ha) &n vid kvéavegivor kring 40 - 70 kg N/
ha (Jan Osten Jénsson muntl. 2002.). Detta skulle allts kunna antas tala till de ekologiskt produce-
rade veteprodukternas fordel.

Det organiska material som cirkulerar i hogre grad i ekologisk odling binder kadmiumjoner, och
minskar viéxttillgangligheten, vilket ocksa pa sikt kan ge ldgre kadmiumbhalter i ekologiska livs-

medel, menar Gunnar Svensson.

Kontaktpersoner:
Helena Bengtsson, tel: 018-67 12 97, e-post: helena.bengtsson@mv.slu.se
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Ing-Marie Olsson, e-post: Ing-Marie.Olsson@farmtox.slu.se

Gunnar Svensson, tel: 040-41 51 66, e-post: Gunnar.Svensson@vv.slu.se

Smitispridning
I TV4:as nyhetsreportage den femte maj framfors fran Sveriges spannmaélsodlare att spridning av
kott- och benmjol skulle innebéra risker f6r spridning av antibiotikaresistent salmonella och galna

kosjukan, eftersom kottmjolet kommer frén Danmark dédr man har dessa sjukdomar.

Péar Johan Lo6f, Lantménnen, sdger att omfattningen av kéttmjolet som anvéands i Sverige &r
ungefar 300 - 400 ton och kommer helt och hallet frin Danmark i r (men har tidigare &r

kommit frdn Sverige) pa grund av att det slakteri dar det tidigare producerats nu blandar i riskav-
fall och f6r att den svenska produktionsanlidggningen har underkapacitet. Det danska slakteriet dr

kontrollerat av KRAV. Benmjolet som &dr den storre produkten (c:a 5000 ton) dr svenskt.

Nar det galler risker saval for spridning av smitta som for ackumulering av tungmetaller finns
restriktioner och gransvarden som giller for bdde ekologiska och konventionella lantbruk. For

ekologiska lantbruk finns dessutom KRAV:s regelverk.

Pa Krav forklarar man varfor kott- och benm;jol anvands:

”En vérdig slakt innebér att djuren inte ska lida, men den borde &ven innebéra att man tar tillvara
allt pa det slaktade djuret som ar mojligt att anvanda. En idé som passar bra in i ett kretslopp-
stinkande. Den niring som finns i djuren kommer fran deras foder som véxt pd dkern och déarfor

dr det naturligt att dterfora denna naring. Kottet far ater bli jord.

Det som blir blod- och benmjél 4r fraimst sddana delar av djuren som har livsmedelskvalitet, till
exempel blod som inte gatt at till att gora korv och blodpudding. Likasa kan det vara ben som
kunnat bli buljong — om vi velat ha mer sddan — och ben som styckats bort fran till exempel benfri
kotlett. Det dr sddana delar som du sjdlv kan lagga i en varmkompost och godsla ditt tradgards-
land med.

Utover detta anvands ocksa sadana delar som vi inte brukar anvidnda som livsmedel, till exempel
stora hoftben, horn, klévar och hud. Dessa delar ska steriliseras i 133 grader i minst 20 minuter
under 3 bars 6vertryck. En behandling som myndigheterna kréver och som férstor bakterier och
eventuella prioner. Kadaverm;jol tilldts inte och delar som rdknas som riskmaterial (hjarnan,
ryggmarg m.m.) far inte anviandas. Kadaver &r sjuka eller sjialvddda djur. Det blod- och benm;jol
som KRAV tilldter i godselmedel kommer enbart fran friska djur som slaktats for att bli mat.
Givetvis far hjarnan, ryggmaérgen eller andra delar som rdknas som riskmaterial for galna

kosjukan inte anvdndas. Dessa delar skérs alltid bort och branns, precis som lagen kréver.
Dessa restriktioner géller oavsett om kott- och benmjolet dr importerat eller inte.”

Fran KRAV hédvdar man ocksd att om den ekologiska tradgardsodlingen i Sverige ska vara kon-
kurrenskraftig, 4r det viktigt att de far anvanda kott- och benmjol. Detta darfor att detta godsel-

medel innehdller mycket fosfor och kalium, ndringsimnen som &r sarskilt viktiga for god skord av

frukt och gronsaker.
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Kontaktperson:
Christina Winter, tel: 018-10 02 93, e-post: christina.winter@krav.se

Foder till djur i ekologisk produktion

I debatten i Nyhetsmorgon den sjitte maj sdgs det att djuren i ekologisk odling far utfodras med
20 % konventionellt producerat foder. Detta dr dock inte helt riktigt. Foljande anges i KRAV:s
regler f6r 2002: “Fodermedel som kommer fran ej KRAV-godkdnd produktion, men som dr nod-
vandiga for att ge en fullvardig foderstat, kan anviandas om dessa fodermedel &r tilldtna och med
foljande begransningar: For idisslare maximalt 5 procent, for icke idisslare maximalt 15 procent
och for fjaderfd maximalt 20 procent av det arliga foderintaget. Hjortar skall utfodras med 100
procent KRAV-godkant foder.

For miljostod for ekologisk produktion géller ndgot annorlunda regler, enligt Jordbruksverkets
foreskrift 2000:132 34 och 35 §:

“Djuren skall fédas upp pa ekologiskt odlat foder, som huvudsakligen odlats pa produktions-
enheten. Detta innebér att for idisslare skall minst 90 % av fodret, rdknat pa arligt foderintag, vara
ekologiskt odlat foder. For grisar 4r motsvarande andel 80 %. Vid lag foderproduktion, sarskilt pd
grund av exceptionella vaderférhallanden, kan Jordbruksverket tillita en hogre andel konventio-
nellt foder under en begransad period och

for ett sdrskilt omrade. Foderméngder berdknas i kilo torrsubstans.”

Kontaktperson:
Gitte A Eskhult, tel: 018-10 78 11, e-post: gitte.eskhult@krav.se



