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Brassica napus (Napobrassica-Gruppen) ’Farfar’ 
 
Dalarna 
 
Beskrivning: ’Farfar’ är en ganska liten, tidig kålrot med 

ljusgröna flikiga blad med viss röd ådrighet. Roten är 

högbyggd och har lila skal med ljusgul botten. Rund kort 

hals och gult kött. Sorten har en besk, pepprig och jordig 

smak med krispig textur. 

NGB-nummer: 17918 

Historia: Wanja Eeks farfar, Johannes Eek var född 1873 

och bodde i Mora hela sitt liv. Kålroten odlades i den 

bästa jorden i Morkarleby tillsammans med rödbetor, 

vitkål, lök, palsternacka, bönor, persilja och rovor till 

korna. Wanja liksom hennes föräldrar odlar till husbehov. 

Alla grönsaker, sylt och saft förvaras i jordkällaren 

grönsakerna håller sig fina långt in på våren. Liksom 

Wanjas far och farfar var noga med att sätta en ”frörota” 

av kålroten för att bevara sorten, gör Wanja och hennes 

syster likadant. I trakten skiljer man på ”blårot” och 

”grönrot”, blåroten ansågs mycket godare. ’Farfar’ är en 

blårot. 

Odlingsanvisning: Kålroten kan direktsås så fort jorden är brukbar på våren. Går bra på de flesta 

jordar men blir bättre om jorden är mer näringshållande och inte torkar ur. Sådjup ca 1 cm och 

plantorna gallras sedan till 10 - 20 cm mellan plantorna. Kålrot är egentligen lättodlad men kan ha ett 

stort problem på våren med jordloppor. Därför är det bra om sådden täcks av en plantduk. Förodling 

i krukor kan också vara ett sätt att komma bort från angrepp. 

För kålrötter som ska vinterlagras kan man med fördel så senare, ända fram till midsommar. Detta 

kan också hjälpa mot kålflugeangrepp.   

Finns att få tag på: Tillgången är begränsad. Fler utsädesodlare behövs. 
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