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Humleklonerna ar insamlade och bedomda
i ett samarbete mellan Nordiska museet,
Programmet for odlad mangfald (POM) och
Riksarkivet (databasen GEORG).

Historia: Humleplantan kommer fran Korsta by, Skons socken
nara Sundsvall. Humle véaxer pa samma stélle som en
humlegard vilken fanns utmarkt pa en skifteskarta fran 1769
over Korsta by i Skons socken. Ytterligare information 6ver
humlen i Korsta by finns ocksa fran 1778. Syskonen kom inte
overens vid en hemmansklyvning sa man beslutade att "Olof
Johansson skulle af Utlotterna behalla ... samt hélften av
Kalsangen och Humblegarden”.

Vid tillfallet dd humlen samlades in vaxte den i odlingsmark i
skogskanten vid hornet av en aker. | anslutning till
humlegarden fanns rester av en gammal lada. Nar donatorns
man var liten pa 60-talet brukade han leka i tva gigantiskt
stora tratunnor i vilka man tidigare hade férvarat
humlekottar.

Klonens egenskaper: Medellanga sidogrenar pa plantans
Ovre tva tredjedelar. Blommar: i manadsskiftet juni till juli
och mognar i mitten av augusti. Kottens form ar stora
rektanguldra kottar. Vid provodlingen kunde noteras att
vaxten ibland utvecklade enstaka sidogrenar med
hanblommor och darmed ar partiellt en enbyggare. Den
farska kotten har en tydlig humledoft

Kemiska egenskaper: Alfasyran ar extremt hog (7,9 vikt%).
Oljehalten ar extremt hog (1,03 ml/100g). Halten av de fyra
vanligaste oljorna Myrcen=28,7 , B-Caryophyllen=11,9, a-
Humulen=32,9 och Farnecen=0,2 (% av oljan). Lagsta
farnecenhalten av alla analyserade kloner. Polyfenoler: iso-
xanthohumol= 2,5 och 8-prenylnaringenin=2,6 (mg/100g TS).
Ol: Kottarna gav vid provbryggning ett mycket gott 8l. Arom
av citrus/ grape och tropiska frukter. Smak av citrus / grape
med toner av gront gras.



