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Majs (Zea mays L.)

Popcorn till fredagsbion, kanske? Hur manga tinker pa
att man da stoppar i sig varldens tredje viktigaste
spannmalsgroda, efter ris och vete? Majs star fér 7 % av
varldens energiintag.

| Sverige kdnner vi kanske mest till den majstyp som gar
under namnet sockermajs, och som vi varma +,‘_|,l__-

septemberkvallar kan plocka for en billig penning hos sl '-

"sjalvplocksodlare". En del frofirmor saljer dven

olikfargade sorter som odlas fér prydnadsandamal. Det i \ % :

finns dock ett stort antal andra typer som anvands for foderdandamal, ensilage, starkelseproduktion
(pa engelska flint, dent, waxy, osv.). Embryot ar mycket fettrikt -

ca 50 % fett varav 40 % utgors av fleromattad linolensyra - och utgor ravara for majsoljan, och hela
plantan kan efter skérd anvandas som brénsle eller i byggnadssyfte. Majsplantan ar sannerligen
mangfunktionell!

Sitt ursprung har majsen i Syd- och Mellanamerika, dar fortfarande en mycket stor mangfald av
lokalsorter odlas jamte de ursprungliga vilda féraldrarna som ar andra Zea- (teosinte) eller
Tripsacum-arter. Den exakta uppkomsten av den odlade formen Zea maysar dnnu inte helt klarlagd.

Fran att ha varit helt obetydlig i svensk jordbruksproduktion har majsen vuxit i popularitet och odlas
nu nastan uteslutande som gréonfodervaxt. Mer information med mangder av lankar finns har.

Text: Programmet for odlad mangfald

Foto: Nordiska genbanken
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