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Den mest anvdnda rotfrukten i det svenska folkhushallet torde
vara moroten (ssp. sativus), som rakostsallad, “mellanmalsgodis”,
grytbas, dippinne, brodingrediens och sa vidare. Fiberrik, sét,
knaprig och rik pa A-vitamin. Och farggrann: de traditionellt
gulorange rotterna som annu dominerar helt borjar fa konkurrens
av violetta, roda, gula och ibland vita sorter.

Formerna varierar ocks3, fran den klassiskt avlanga till sma och
runda, nastan fyrkantiga. Forna tiders fodermorotter som forra
sekelskiftets hastar tyckte om att dta kunde bli mycket stora, att
jamfora med de pyttesma picklesmorotter som MacDonalds
numera erbjuder som ett alternativ till feta pommes frites.

Hos oss vaxter den vilda moroten (ssp. carota) ratt allmant pa mager och sandig mark
— garna vagkanter — i de sddra och mellersta delarna av landet. Flocken ar rent vit, ofta
konkavt valvd, tat och vacker. Alldeles mitt i finns ett litet rott centrum. Typiskt ar
ocksa det stora och flikiga svepet som sitter precis under flocken. Till skillnad fran
andra flockblomstriga vaxter (familjen Apiaceae) bojer sig flocken uppat och inat nar
den mognar, och blir till sist ndstan bollformig. Froet ar rikt utrustat med sma taggar.

Genom historien har manga sorter passerat genom den svenska odlingen. Men
omsattningen har varit omfattande och eftersom morotsfroet inte ar sarskilt hallbart
har ocksd manga sorter forsvunnit for alltid. POMs froupprop 2002-2005 lyckades inte
heller inbringa nagra kdnda saknade sorter eller arvesorter. Nordiska Genbanken har
till dags dato bevarat 20 sorter med svenskt ursprung.

Text och foto: Jens Weibull, Programmet fér odlad mangfald

White Belgian Carrot
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