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Visst kan det serveras mer

ndrproducerad mat i skolorna.
Peder Karlsson p& Matlandet i
Véstra Gétaland vill géra séljare
och képare synliga for varandra.

Matlandet i praktiken
mer an ett jippo

En skola som vill képa skalad potatis frén en lokal odlare, kan
ha svart att hitta séljarna. Liksom potatisbonden har svart att
hitta in i den kommunala véarlden. Har kan Matlandet med sitt

natverk komma in och hjalpa till.
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Eskil Erlandssons projekt Matlandet kénner
de flesta till vid det hir laget. Men vad ér
det egentligen, forutom kéndiskockar som
lagar mat pa jippon i huvudstaden och stod
till pittoreska gardsmejerier?

Peder Karlsson &r samordnare for
Matlandet i Vistra Gétaland och han
pratar gdrna om Matlandet som hjilp
till sjdlvhjélp, bland annat for lokala
producenter som vill vara med i offentliga
upphandlingar.

Peder Karlsson har sin tjénst pa
lansstyrelsens kontor i Skara och liknar
Matlandets roll vid en tradgardsmastare.

— Vi finns framfor allt till for de mindre
foretagen. Vi borjar kratta och réfsa, tills
andra aktorer ser potentialen. D4 dr det
dags for oss att backa. Det dr fler och
fler organisationer som satsar pa stora

producenter, men dven den lilla bonden
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behover stottning for att kunna utvecklas.
Det handlar om att vara lyhord mot
malgruppen och forsoka tillgodose vad
foretagen behover. Det kan till exempel
handla om utbildningar.

900 livsmedelsforetag
Utbildningen for gardsnéra slakt och
vilthanteringsanlédggningar har hittills haft
300 deltagare. Nér den startade fanns det
tre gardsslakterier i ldnet, nu &r de tolv och
ytterligare tre dr pa gang. Livsmedelshygien
ar ett annat omrade, ddr det finns stidndig
efterfragan. Dar samarbetar Lénsstyrelsen
bland annat med Meny.

— Menys webbaserade utbildning
ar ett bra komplement till var egen
handledda utbildning. Menykorkortet —
livsmedelshygien passar framfor allt dem
som redan har en inblick i livsmedels-

produktionen, sdger Peder Karlsson.

Vistra Gotaland har 900 forddlande
livsmedelsforetag, varav hélften av dem har
foretaget som bisyssla. Sa visst borde det
finnas goda mdjligheter for exempelvis en
skola att kunna servera nérproducerad mat.

Rédgivarna pa lansstyrelsens
landsbygdsenhet i Viéstra Gotaland tréffar
manga primérproducenter och personer
som kommer fran foretag med upp till tio
anstillda. Men de har dven borjat vinda sig
till de medelstora foretagen.

— Det dr var uppgift att hjilpa séljare och
kopare att se varandra. Om en kommun vill
ha ekologiska hallon till tartan i juni, kan
man ringa oss som vet var odlarna finns,
sdger Peder Karlsson.

Sedan handlar det forstas om att
upphandlingen gér ritt till. Lagen om
offentlig upphandling tillater bestéllaren
att bestimma vad man vill kdpa, men inte
fran vem. Peder Karlsson betonar att det
gdr att formulera upphandlingen sa att
man kan kopa in utifrén kvalitet, miljé och
djuromsorg.

— Det handlar ofta om att kommunen ska
vaga stilla krav. Enligt miljostyrningsradets
rekommendationer kan man till exempel
precisera att kottet ska vara uppfott enligt
specifika djuromsorgskrav pa samma niva
som de svenska.

Produktutveckling tar tid

Arbetet dr framgangsrikt, mycket tack vare
att man samarbetar med exempelvis Vistra
Gotalandsregionen, LRF, Lokalproducerat i
Vist och Hushéllningsséllskapet.

— Samordning och samverkan &r ett
framgangsrecept och jag har en kénsla av att
det &r lite speciellt for vdstra Sverige, séger
Peder Karlsson.

Matlandet har sa hér 1angt satsat mycket
pa aktiviteteter som skapat uppméarksamhet.
Nu vinder man sig mer mot landsbygden
och primérproduktionen.

— Vi forsoker utveckla en néring och det
krdvs manga satsningar, for att nagra ska
lyckas. Tjugo procent av alla produkter som
utvecklas hamnar pa livsmedelsbutikens
hyllor och klarar sig dér ldngre &n ett
ar. Det vet vi som har erfarenhet fran
foretagsvirlden, sdger Peder Karlsson, som
sjalv vuxit upp i livsmedelsbranschen, da
familjen dgde Vedums Chark. ]



