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Kottkvalitet hos kottraskvigor

— effekt av uppfédningsmodell och hdngningsmetod

» Kottraskvigor utfodrades med tva olika
intensiteter under stallperioderna, och
slaktades antingen direkt fran bete vid
18 manaders dlder eller efter ytterligare
tyra manader pa stall. Efter slakt hingde
kropparna pa normalt sitt (i hilsenan)
eller 1 bickenbenet under kylning.

» Utfodringssintensiteten och slaktildern
hade storre betydelse for slaktkroppens
kvalitet dn for kottets dtegenskaper.

* Bickenhingningen hade positiv eftekt
pa kottkvaliteten.

+ Bist kottkvalitet hade kvigor som
slaktats direkt frin bete och direfter
hingts 1 bickenbenet.
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Srutsittningarna for svensk not-
kottsproduktion forindras och
enallt viktigare del avinkomster-

na ir miljéersittningar for hivd av sd
kallade naturbetesmarker. Kottraskvigor
ir en djurkategori som limpar sig vil
att beta dessa marker under sommaren.
Kvigorna kan sedan slaktas direkt frin
betet eller efter ytterligare en tid pa stall.
Forkonsumenten ir morhet den vik-
tigaste kvalitetsegenskapen hos kott, dven
om den sensoriska upplevelsen ocksd
beror pa saftighet och smak. I Sverige
ir variationen stor bland de notkreatur
som kommer till slakterierna. Uppen-
bara skillnader ar sidant som ras, kon
och dlder, men djuren har ocksa fotts
upp enligt olika system. Sammantaget
leder detta till att slaktkropparnas och
kottets kvalitetsegenskaper varierar
mycket, liksom morheten hos det kott
som 1 slutindan nir konsumenterna.
Dirfor ar det av storsta vikt att kunna
kontrollera mérhetsutvecklingen och
att hitta sitt att forbittra den pa. I detta
FAKTA presenterar vi resultaten frin
ett forsok dir kottkvaliteten utvirderats
pa kottraskvigor som fotts upp pa natur-

betesmark.

Fyra uppfédningsmodeller ...
Tvi grupper med kvigkalvar av kottras-
korsning koptes in nyavvanda till Got-
ala forsoksgird vid 8 manaders dlder.
Grupperna bestod av kvigor dar alla var
till minst 75 procent av rasen charolais
(insatta hosten 2000) respektive minst
75 procentav rasen angus (insatta hosten
2001). Kvigorna var inom ras indelade
1 fyra forsoksled med olika utfodrings-
intensitet och olika slaktalder.
Forsoketinleddes med en stallperiod
under vintern di de tva grupperna
delades och fick olika utfodrings-
intensitet, lig och hog. Utfodrings-
intensiteterna var olika for de bada
raserna, eftersom charolais 4r anpassad
for hogre intensitet dn angus. Alla
charolaiskvigor fick under stall-
perioderna ett gris/kloverensilage i fri
tillging, antingen enbart ensilage (lig
intensitet) eller i kombination med 2,0
kilo spannmal (65 procent havre och 35
procent korn) per djur och dag (hog
intensitet). Anguskvigorna fick gris/
kloverensilage 1 fri tillgang (hog inten-

FAKTARUTA 1

Backenhangning

Genom att backenhanga slaktkropparna stracks de

stora musklerna i bakdel och rygg vilket gor att de
férhindras att dra ihop sig under rigor mortis
(dédsstelhet). Ju mindre muskeln drar ihop
sig, desto mérare blir den. Detta &r en
metod som fanns med i férsck redan pa 1960-
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och 1970-talen med dokumenterat stor effekt pa
morheten. Framfor allt utvecklas mérheten
snabbare och kéttet behéver inte méras lika
lange. | tidigare foérsok har vi funnit att
forbattringen vid béackenhangning jamfért med
normal héngning pa instrumentell mérhet var

12 procent hos kvigor och 21 procent hos ungtjurar. Vi har ocksa

visat att variationen i mérhet jamnas ut med hjalp av backenhéngning. | kott
fran ungtjurar har vi sett att backenhangningen medfér 25 procent mindre
variation i instrumentell mérhet mellan slaktkroppar. Detta kan vara ett sétt att
fa en jamnare kvalitet pa det kétt som gar ut till konsumenterna. En nackdel
med backenhangning ar att slaktkropparna tar mer plats i slakteriernas kylrum

och att omhdngningen &r en férdyrande hantering.

sitet) eller motsvarande 80 procent av
vad kvigorna med fri tillgang fick (lig
intensitet).

Under betesperioden holls alla
kvigor pd naturbetesmark och betet
utgjorde deras enda foder. Hilften av
kvigorna pd hog respektive lag utfod-
ringsintensitet slaktades vid 18 mana-
ders alder, direkt efter betet, medan
resten slaktades vid 22 méinaders dlder
efter ytterligare en period pa stall.
Kvigorna av de bada raserna foddes
inte upp under samma dr, vilket medfor

att inga rasjamforelser kan goras utifrin
detta material. Resultatavseende foder-
konsumtion, tillvixt och produktions-
ekonomi har presenterats tidigare

(FAKTA Jordbruk 10/2003).

... och tva hangningsmetoder

Direkt efter slakten hingdes den vinstra
slaktkroppshalvan om till backenhing-
ning (se faktaruta 1) medan den hogra
sidan hingde som vanligt 1 hilsenan
(akilles) under nedkylningen. Slakt-
kropparna styckades dagen efter slakt

TABELL T. | Slaktkroppsegenskaper hos charolais- och anguskvigor uppfodda pd lig

eller hég utfodringsintensitet till 18 eller 22 manaders dlder.

Slakt 18 manader

Slakt 22 manader

Signifikanser ?

Lagint. Hégint. Lagint. Hog int. Int.  Alder Samspel
Charolaiskvigor
Slaktvikt (kg) 253 259 314 335 " i -
Slaktutbyte (%) 49,6 51,3 51,7 52,0 - # -
Formklass ' R R R* R* - o -
Fettklass ' o* o+ 3* 4 - i -
Detaljer (%) 22,1 219 214 20,3 * -
Putsfett (%) 37 39 6,8 85 - i -
Ben (%) 215 21,6 20,1 18,9 - i -
Marmorering * 1,1 1,1 1,1 11 - - -
Anguskvigor
Slaktvikt (kg) 184 208 230 258 ™ -
Slaktutbyte (%) 46,7 48,3 50,7 51,6 # i -
Formklass ' o* o* o* R " - *
Fettklass ' 3 o+ 3+ 4 - i o
Detaljer (%) 21,6 21,0 20,3 19,9 - . -
Putsfett (%) 5,6 49 79 18 - i ¥
Ben (%) 211 21,0 20,6 18,3 - - -
Marmorering * 1,1 1,6 1,7 2,2 * * -

1) Klassificering enligt EUROP systemet. 2) Signifikansniva: - = ej signifikant, p>0,10; # =p<0,10; * = p<0,05;
*=p<0,01; " =p<0,001. 3) Subjektiv beddmning av insprangt fett.



TABELL 2. | Kottkvalitetsegenskaper for charolais- och anguskvigor slaktade vid 18 eller 22 mdnaders dlder med normal- (akilles)

eller bickenhdngning.

Charolaiskvigor Anguskvigor

18 man, 18 man, 22 man, 22 man, 18 man, 18 man, 22 man,
Kvalitetsegenskap akilles backen  akilles backen P akilles backen  akilles P
Skarmotstand, 7 d 32,82 30,2°¢ 30,8% 30,12 007 - e e e
Frysforlust, 7 d, % 6,8* 5,8° 9b5¢ 718 o000t s e s e
Kokforlust, 7 d % 23,4 22,0 23,2 219 0,148 - seeem e e
Skarmotstand, 14 d 382 29,6 30,56 32,4 0,256 35,07 28,1b¢ 30,42 0,065
Frysforlust, 14 d % 6,3 5,6 7,02 6,2% 0,006 4,62 3,8° 6,6 0,001
Kokforlust, 14 d % 19,0 19,42 20,3 21,70 0,006 18,1 18,0 16,9 0,322

Varden inom samma egenskap med samma bokstav skiljer sig inte at (p>0,05).

och vikten pa styckningsdetaljer, puts-
fett och ben 1 bakdelen registrerades.
Kottkvaliteten utvirderades genom
olika analyser av biften (M. longissimus
dorsi) som morades 1 vacuumpase och
sedan frystes in. For att undersdka has-
tigheten for morhetsutvecklingen ana-
lyserades kottet efter bade 7 och 14

dagars morning.

Mer fett men ldgre andel detaljer
och ben vid vidareuppfédning

Rasskillnaderna hade viss betydelse nir
det giller hur slaktkroppsegenskaperna
paverkades av utfodringsintensitet och
slaktilder (se tabell 1). Anguskvigorna
hade hogre slaktvikt och formklass vid
hog utfodringsintensitet jamfort med
lig intensitet, medan charolaiskvigorna
pahogutfodringsintensitet endast hade
hogre slaktvikt dn de pa lig intensitet.
Fyra extra minaders uppfodningstid
hade dock stor effekt pa de allra flesta
slaktkroppsegenskaperna for bada ra-
serna. Hogre slaktilder gav hogre slakt-

vikt, slaktutbyte samt form- och fett-

klass. Den hogre andelen putsfett gav en
ligre andel detaljer vid hogre slaktalder.

Backenhdngning gav mdrare
kott med lagre vatskeforluster
Kottets kvalitetsegenskaper utvirdera-
des med olika metoder (se faktaruta 2).
Den instrumentella morheten paver-
kades inte av slaktildern, men diaremot
hade bickenhingningen en positiv ef-
fekt (tabell 2).

For anguskvigorna fanns en positiv
effekt av bickenhingning efter 14 da-
gars morning. Forbittringen av instru-
mentell morhet var hela 20 procent.

I kottet frin charolaiskvigorna var
bickenhingningens inverkan pa mor-
hetsutvecklingen inte lika stark. Effek-
ten var tydlig efter 7 dagars morning,
men efter ytterligare morning till totalt
14 dagar hade skillnaden jimnats ut.
Bickenhingningens eftekt pa instru-
mentell morhet paverkades ocksa av
slaktildern. For charolaiskvigor som
fotts upp till 18 mdinaders ilder var

effekten 8 procent efter 7 dagars mor-

FAKTARUTA 2

Kvalitetsmatt for notkott

mellan resultat fran de bada metoderna.

Intrumentell mérhet: Mats mekaniskt med ett instrument som registrerar den
kraft som kréavs for att skéra av ett standardiserat kéttprov. Den instrumentella
analysen kompletterar den sensoriska och det &r i allméanhet ett starkt samband

Sensorisk analys: En expertpanel bedémer kéttprover och sétter betyg pa en
skala mellan 0 och 100. De egenskaper vi analyserat kottet for ar: syrlighet, fet
smak, kottsmak, saftighet, mérhet, bitmotstand och marmorering.

Intramuskulér fetthalt (IMF): Analys av hur mycket fett som finns i helt
renputsad biff. Méangden fett i muskeln kan paverka smakupplevelsen och
morheten. | detta forsék bedémdes det insprangda fettet ocksa visuellt bade i
styckningen och nér kottet presenteras tillagat for den sensoriska panelen.

Véatskeforluster: Kontroll av hur mycket véatska som férloras ur kéttet. Vi matte
bade hur mycket som férsvann under mérningstiden, vilka forluster det blev
efter frysning och hur mycket som férlorades vid varmebehandlingen i 70°C.

ning, medan den endast var 2 procent
vid 22 ménaders lder.

Ho6g intensitet bra

for charolaisko6tt

Den hoga utfodringsintensiteten hade
positiva effekter pa kottet frin charolais-
kvigorna, dir bitmotstindet minskade
med 23 procent och morheten 6kade
med 14 procent. Den hégre intensite-
ten ledde ocksa till ligre upptinings-
och kokforluster, men bara efter 7 da-
gars morning. Efter 14 dagars morning
fanns inte lingre nigon skillnad.

Sensoriska egenskaper

I kottet fran anguskvigorna fanns det fa
forbittringar 1 de sensoriska egenska-
perna som kunde hirledas till utfod-
ringsintensitet. Den hogre intensiteten
gav en minskning 1 tradighet och en
tendens till minskning 1 syrlighet.

De flesta sensoriska egenskaperna
paverkades av slaktilder 1 kombination
med hingningsmetod. Diremot var det
forvanansvart fi egenskaper som pa-
verkades av enbart slaktilder. Hos
charolaiskvigorna (figur 1a) var det en-
dast egenskapen fet smak som Okade
vid hogre slaktilder och normal hing-
ning. Kott frin anguskvigor med hogre
slaktalder fick starkare kottlukt och
mer fet smak men kottet blev ocksd
morare, fick ligre bitmotstaind och mer

synlig marmorering (figur 1b).

Direktslakt och bécken-

hangning - en 16sning?

Bickenhingningen hade storre effekt
pa kottets kvalitetsegenskaper dn bade
slaktdlder och utfodringsintensiteti vart
forsok. Genom att bickenhinga slakt-
kroppen erhdlls den bista sensoriska
kvaliteten med slakt redan vid 18 ma-
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FIGUR 1. | Sensoriska egenskaper hos kott frin charolaiskvigor (a) och anguskvigor (b). Bedsmningar inom samma egenskap med

samma bokstav skiljer sig inte at (p>0.05). Signifikansniva: n.s =p > 0.10; # =p<0.10;

naders alder. Det blev ingen ytterligare
vinst ur sensoriskt kvalitetsperspektiv
genom att vidareuppfoda kvigorna till
22 manaders alder, forutom en hogre
grad av marmorering. Normalt ger en
hogre grad av marmorering forbittrad
smak och saftighet, men det styrks inte
av var studie. Vi fick ingen effekt av
intramuskulirt fett pd morhet, bit-
motstand och saftighet, varken hos
charolais- eller anguskvigor. Intressant

var att den synliga marmoreringen var

mindre 1 kottet fran bickenhingda si-
dor jamfoért med de normalhingda si-
dorna. For anguskvigorna var detta
ocksd kombinerat med en tendens till
minskning 1 fet smak. Detta tolkar vi
som att de strukturella forandringar
som sker vid backenhingning paverkar
fettets fordelning i muskeln.

Vidareuppfodning pa stall efter betes-
perioden hade en positiv effekt pa slakt-
kropparnas storlek och klassificering.
Resultaten visade samtidigt att det inte
ir nédviandigt med denna vidareupp-
fodning for att uppna tillfredsstillande
sensorisk kvalitet. Detta kan istillet
uppnis genom att bickenhinga slakt-
kropparna.

Amnesord
Notkott, kottraskviga, naturbetesmark,
kottkvalitet, sensorik, bickenhingning
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