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Hardiga must- och ciderapplesorter
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Sammanfattning
Mal
Péborja sortutveckling for framtagning av hdrdiga must- och ciderdppelsorter.

Material och metoder

Projektet har utgatt fran vixtmaterial i befintliga sortsamlingar och
vaxtforadlingspopulationer vid SLU Balsgard som anvénts for korsningar och
urval. Froplantor har odlats i vaxthus och filt. Efter fermentering under
kontrollerade forhallanden har aromprofiler hos dessert-, must- och
ciderdpplesorter kartlagts med gaskromatografi.

Resultat

e Projektet har paborjat sortutvecklingen av specifika must- och
ciderdppelsorter for svenskt klimat. Hér har vi anvént oss av bade
inhemska dessertdpplesorter med anpassning till olika klimat i hela landet
och utlidndska ciderdppelsorter med intressanta kvalitetsegenskaper som
fordldrar i olika kombinationer.

e Totalt har 2 500 froplantor frén kontrollerade korsningar etablerats i falt
och ytterligare 1 300 fron har tillvaratagits.

e Projektet har visat pd de unika kvalitetsegenskaper som finns hos
ciderdpplesorter och hybrider mellan ciderépplesorter och dessertépple,
sarskilt avseende de aromer som framkommer vid fermentering under
kontrollerade férhéllanden.

e Projektet har visat pA mojligheten att fermentera fram unika aromer med
olika jdst- och bakteriestammar och olika dpplesorter vilket stimulerat flera
foretag (Proviva AB, Rérumsro Frukt och Must, Callenbring & Co AB
m.fl.) att paborja utvecklingen av nya dpplebaserade drycker.
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Hardiga must- och ciderapplesorter

Slutsatser

Varje dppelsort har unik aromprofil vid fermentering. Ciderdpplesorter och
hybrider mellan ciderdpplesorter och dessertdpplesorter sarskiljer sig tydligt fran
dessertapplesorter. Genom malinriktad véxtforadling kan dérfor nya épplesorter
med egenskaper av stor betydelse for dryckers kvalitet utvecklas. Froplantor och
fron finns nu tillgéngliga for selektion och sortutveckling av hiardiga bittersota
must- och ciderdpplesorter, bade for sédra och norra Sverige, i linje med
marknadens efterfragan. Integrering med dessertiappleforadlingsprogrammet och
pagaende forskning syftande till anvéindning av molekylédra markorer for val av
fordldramaterial och selektion gor att utvecklingen av nya ciderdpplesorter ocksa
kan effektiviseras.

Utfall, exempelvis publikationer inklusive studentarbeten, patent,
sorter, beviljade medel

I projektet har tvé kandidatexamensarbeten genomforts och tvé faktablad
publicerats.

Idman L. 2021. Fermentering av dppeljuice med fyra olika arter av
mjolksyrabakterier samt analys av kemiska fordndringar. Kandidatexamen,
Biologi, 15 HP, Hogskolan Kristianstad.

Lavin P. 2021. Hur paverkar olika lokala jéststammar aromutveckling och smak
vid fermentering av dppeljuice? Kandidatexamen, Mat och méaltidskunskap, 15
HP, Hogskolan Kristianstad

Rumpunen K, Nybom H. 2021. Ménga ciderdppelsorter &r kinsliga for skorv men
ger unik arom. SLU, LTV-fakultetens faktablad 2021:8.

Rumpunen K, Nybom H. 2021. Flera nya utlandska &ppelsorter har bra kvalitet
men dr kénsliga for sjukdomar. SLU, LTV-fakultetens faktablad 2021:9.

Projektet beviljades av Grogrund totalt 1 285 000 kr for tre ar.
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